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COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO

Evalúe 

entre 2 
SI NO

1/03/2022 DESAYUNO colada de maizena con guayaba LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 61°C 85°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 DESAYUNO huevo revueto con queso HUEVOS 60 UND 60 UND X X X 60 MIN 63°C 78°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 ALMUERZO sopa de maiz peto sopa de maiz peto N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 ALMUERZO cerdo desmechado PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 ALMUERZO
ensalda de repollo,zanahoria toamte-

cilantro-limon

ensalda de repollo,zanahoria toamte-

cilantro-limon
N.A N.A X X X N.A N.A 2.8°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 ALMUERZO pure de papa pure de papa 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 61.3°C 73.1°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 ALMUERZO arroz con fideos arroz con fideos 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 ALMUERZO jugo de gulupa jugo de gulupa 5000 GR 3500 GR X X X N.A N.A 2°C 9 X NINGUNA 

1/03/2022 ONCES avena fria LECHE 7 LTAS 7 LTAS X X X 50 MIN 64°C 86°C 9 X NINGUNA 
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2/03/2022 DESAYUNO CAFÉ CON LECHE  LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 63°C 72.7°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVO 60 UN 60 UN X X X 15 MIN 60°C 70.1°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N,A 2.3°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS N.A N.A X X X 45 MIN 66°C 84°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 ALMUERZO CERDO EN SALSA AGRIDULCE PICADO PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 60 MIN 61°C 85°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 ALMUERZO PURE DE REMOLACHA PURE DE REMOLACHA 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 63°C 78°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 ALMUERZO MONEDAS DE PLATANO MADURO MONEDAS DE PLATANO MADURO 3700 GR 3700 GR X X X 50 MIN 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 ALMUERZO JUGO TROPICAL JUGO TROPICAL 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.8°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 ONCES COLADA DE MAIZENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 61.3°C 73.1°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA PECHUGA 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 CENA ENSALDA DE ESPINACA ZANAHORIA
ENSALDA DE ESPINACA

ZANAHORIA
N.A N.A X X X 50 MIN 66°C 80.2°C 9 X NINGUNA 

2/03/2022 CENA ESPAGUETIS EN SALSA BLANCA ESPAGUETIS EN SALSA BLANCA 3500 GR 3500 GR X X X 50 MIN 64°C 86°C 9 X NINGUNA 
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2/03/2022 CENA JUGO DE FEIJOA JUGO DE FEIJOA 4000 GR 3500 GR X X X N.A N.A 2.7°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 DESAYUNO AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA N.A. N.A X X X 45 MIN 60°C 80.1°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 DESAYUNO CHANGUA CON HUEVO HUEVOS 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 64°C 82.3°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 NUEVES ARROZ CON LECHE  LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 45 MIN 65°C 80°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 ALMUERZO CAZUELA DE LENTEJAS CAZUELA DE LENTEJAS N.A N.A X X X 60 MIN 60°C 85°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 ALMUERZO CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 66°C 75°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 ALMUERZO
ENSALDA DE LECHUGA TOMATE

CILANTRO

ENSALDA DE LECHUGA TOMATE

CILANTRO
4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 63°C 76.8°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 ALMUERZO PAPA EN CASCOS DORADA PAPA EN CASCOS DORADA 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 62°C 70°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 57°C 68°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 ALMUERZO JUGO DE FRUTOS ROJOS JUGO DE FRUTOS ROJOS 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3.1°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 CENA PECHUGA DE POLLO PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 66°C 80.2°C 9 X NINGUNA 

3/03/2022 CENA ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 64°C 86°C 9 X NINGUNA 
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4/03/2022 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 45 MIN 60°C 83.1°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 DESAYUNO CALDO DE CARNE CALDO DE CARNE 2,5 KG 2,5 KG X X X 50 MIN 65°C 83°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 45 MIN 65°C 80°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA N.A N.A X X X 60 MIN 60°C 75°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 ALMUERZO POLLO DORADO PICADO POLLO DORADO PICADO 43 UND 43 UND X X X 60 MIN 66°C 75°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 ALMUERZO ENSALADA ROJA ENSALADA ROJA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 63°C 76.3°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 62°C 70°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 ALMUERZO MACARRONES EN SALSA VERDE MACARRONES EN SALSA VERDE 3500 GR 3500 GR X X X 50 MIN 57°C 68°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 ALMUERZO JUGO DE MANDARINA JUGO DE MANDARINA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.7°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 2.2°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 CENA CERDO DESMEECHADO PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 66°C 82.2°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 CENA ACELGA SUDADA ACELGA SUDADA 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 64°C 88°C 9 X NINGUNA 
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4/03/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 45 MIN 59.7°C 73°C 9 X NINGUNA 

4/03/2022 CENA JUGO DE UVA JUGO DE UVA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3.1°C 9 X NINGUNA 
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5/03/2022 DESAYUNO PICADO DE PERA Y UVAS PICADO DE PERA Y UVAS N.A N.A X X X N.A N.A 2.3°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 45 MIN 65°C 80°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE CALDO DE PAPA CON CARNE 5 LBS 5 LBS X X X 15 MIN 60°C 75°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 NUEVES NATILLA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 45 MIN 66°C 75°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 ALMUERZO SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ N.A N.A X X X 50 MIN 63°C 76.3°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 ALMUERZO CARNE MOLIDA Y LAUREL CARNE MOLIDA 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 62°C 70°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 ALMUERZO CALABAZA Y ZANAHORIAS GUISADA
CALABAZA Y ZANAHORIAS

GUISADA
5000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 57°C 68°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA SUDADA 5000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 60°C 77°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 45 MIN 58 °C 72°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 ALMUERZO JUGO DE GUAYABA JUGO DE GUAYABA 4000 GR 4000 GR X X X 15 MIN N.A 2.2°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 CENA POLLO SUDADO PICADO PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 64°C 78°C 9 X NINGUNA 
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5/03/2022 CENA
ENSALDA DE PEPINO COHOMBRO -

ZANHORIA

ENSALDA DE PEPINO

COHOMBRO -ZANHORIA
N.A N.A X X X 25 MIN N.A N.A 9 X NINGUNA 

5/03/2022 CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

5/03/2022 CENA JUGO TOMATE DE ARBOL JUGO TOMATE DE ARBOL 4000 GR 4000 GR X X X 15 MIN N.A 3,7,°C 9 X NINGUNA 
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6/03/2022 ALMUERZO CARNE MOLIDA Y LAUREL CARNE DE RES 12 LBS 12 LBS X X X 45 MIN 62°C 74°C 9 X NINGUNA 

6/03/2022 ALMUERZO CALABAZA Y ZANAHORIAS GUISADA
CALABAZA Y ZANAHORIAS

GUISADA
NO APLICA NO APLICA X X X 35 MIN 63°C 77°C 9 X NINGUNA 

6/03/2022 ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA SUDADA 4000 GR 3500 GR X X X 40 MIN 60°C 71°C 9 X NINGUNA 

6/03/2022 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 62°C 74°C 9 X NINGUNA 

6/03/2022 ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 4000 GR 4000 GR X X X 13 MIN N,A 6.2°C 9 X NINGUNA 

6/03/2022 CENA POLLO SUDADO POLLO MUSLO 42 UND 42 UND X X X 35 MIN 57°C 72°C 9 X NINGUNA 

6/03/2022 CENA 
ENSALDA DE PEPINO COHOMBRO -

ZANHORIA

ENSALDA DE PEPINO

COHOMBRO -ZANHORIA
NO APLICA NO APLICA X X X 15 MIN N.A N.A 9 X NINGUNA 

6/03/2022 CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 7 LBS 7 LB X X X 60 MIN 62°C 75°C 9 X NINGUNA 

6/03/2022 CENA JUGO TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 4000 GR 4000 GR X X X 15 MIN N.A 5,4°C 9 X NINGUNA 
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COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO

Evalúe 

entre 2 

y 10

SI NO

7/03/2022 DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 20 MIN 56,7°C 65°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 DESAYUNO QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X N.A N.A 6,7 °C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 NUEVES FLAN LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 30 MIN  45,6°C 65°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 ALMUERZO SOPA  DE CUCUCO DE TRIGO SOPA  DE CUCUCO DE TRIGO NO APLICA NO APLICA X X X 60 MIN 63°C 75°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 ALMUERZO CARNE DESMECHADA SOBREBARRIGA 12 LBS 12 LBS X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE REPOLLO, PEPINO Y

PIÑA 

ENSALADA DE REPOLLO, PEPINO

Y PIÑA 
NO APLICA NO APLICA X X X 15 MIN N.A 7.6°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA AL VAPOR 4000 GR 3500 GR X X X 40 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 
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COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO

7/03/2022 ALMUERZO ARROZ A TOMATADO ARROZ A TOMATADO 4000 GR 4000 GR X X X 35 MIN 54°C 80 °C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 ALMUERZO JUGO DE FRESA JUGO DE FRESA 4000 GR 4000 GR X X X 15 MIN N.A 4,3°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 ONCES AVENA FRIA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 20 MIN  63°C 73°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 CENA CERDO SUDADO PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 15 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 CENA POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA 4500 GR 4000 GR X X X 60  MIN 56°C 78°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 GR 4000GR X X X 60 MIN 61°C 78°C 9 X NINGUNA 

7/03/2022 CENA JUGO DE MORA JUGO DE MORA 4000 GR 4000 GR X X X 15 MIN N.A 5,4°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 15 MIN 65°C 76°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVO 60 UND 60 UND X X X 12 MIN 46°C 66°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO SOPA DE CUCHUCO N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 76°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 ALMUERZO CERDO A LA PLANCHA PICADA PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 12 MIN 63°C 73°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 ALMUERZO ENSALADA HAWAYANA ENSALADA HAWAYANA N.A N.A X X X 15 MIN N.A N.A 9 X NINGUNA 

8/03/2022 ALMUERZO PAPA CRIOLLA FRITA PAPA CRIOLLA FRITA 4000 GR 4000 GR X X X 30 MIN 49 °C 67°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 ALMUERZO CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS GUISADAS 35000 GR 35000 GR X X X 25 MIN 65°C 78°C 9 X NINGUNA 

TIEMPO DE 

COMIDA

FECHA
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COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO

Evalúe 

entre 2 

y 10

SI NO

8/03/2022 ALMUERZO JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 5000 GR 4000 GR X X X N.A N/A 3.2 °C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 ONCES FRUTA CON QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X N.A 4 °C 4°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 CENA PECHUGA A LA PLANCHA PECHUCA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 66 °C 84 °C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 CENA CALABACIN Y MAIZ GUISADO CALABACIN Y MAIZ GUISADO 6000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 68 °C 85°C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 66 °C 81 °C 9 X NINGUNA 

8/03/2022 CENA JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 4000 GR 3500 GR X X X N.A N/A 3 °C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 DESAYUNO picado de papaya y banano picado de papaya y banano 4000 GR 4999 GR X X X N.A N.A N.A 9 X NINGUNA 

9/03/2022 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 66.9 °C 76,6°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 68 °C 77 °C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 NUEVES SORBETRE DE MORA LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 2.6°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES CAZUELA DE FRIJOLES N.A N.A X X X 60 MIN 65 °C 78 °C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 ALMUERZO CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA DE RES 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 60 °C 79°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 ALMUERZO
ENSALDA DE TOMATE LECHUGA Y

PEPINO 

ENSALDA DE TOMATE LECHUGA

Y PEPINO 
N.A N.A X X X N.A N,A N,A 9 X NINGUNA 
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9/03/2022 ALMUERZO PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 58°C 79 °C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 65°C 89°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 ALMUERZO JUGO DE GULUPA JUGO DE GULUPA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 4,7°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 CENA CERDO EN SALSA AGRIDULCE PICADO PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 62°C 74°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 77°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 60°C 78°C 9 X NINGUNA 

9/03/2022 CENA JUGO DE LULO JUGO DE LULO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3.8°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 DESAYUNO CAFÉ EN LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 66 °C 76°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 DESAYUNO QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X N.A N.A N.A 9 X NINGUNA 

10/03/2022 NUEVES COLADA DE MAIZENA  LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 73 °C 82°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 ALMUERZO SOPA DE MAIZ PETO SOPA DE MAIZ PETO N.A N.A X X X 60 MIN 58 °C 77 °C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 ALMUERZO HIGADO AZADO ENCEBOLLADO HIGADO DE RES 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 65°Cc 83°C 9 X NINGUNA 

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:  JEFERSON BASTO NAVARRO  TIPO DE DOCUMENTO: C.C     Nó de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038                                                               CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS 
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COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO

Evalúe 

entre 2 

y 10

SI NO

10/03/2022 ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64°C 87°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 ALMUERZO PLATANO MELAO PICADO PLATANO MELAO PICADO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 66°C 89°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 61°C 87°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 ALMUERZO JUGO DE CURUBA JUGO DE CURUBA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 4,6°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 ONCES COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 72 °C 85,6°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 CENA ENSALADA DE ZANAHORIA LECHUGA 
ENSALADA DE ZANAHORIA

LECHUGA 
N.A N.A X X X N.A N.A N.A 9 X NINGUNA 

10/03/2022 CENA ARROZ CON VERDURAS ARROZ 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64°C 78°C 9 X NINGUNA 

10/03/2022 CENA JUGO DE PIÑA JUGO DE PIÑA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 5,3°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 DESAYUNO CAFÉ CON LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 63°C 79°C 9 X

11/03/2022 DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVO 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 60°C 80°C 9 X

11/03/2022 NUEVES NATILLA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 66 °C 79°C 9 X

11/03/2022 ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS N.A N.A X X X 60 MIN 58°C 71°C 9 X
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COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO

Evalúe 

entre 2 

y 10

SI NO

11/03/2022 ALMUERZO POLLO DORADO COLOMBINAS DE POLLO 43 UND 43 UND X X X 50 MIN 67°C 78°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE REMOLCHA Y

ZANAHORIA 

ENSALADA DE REMOLCHA Y

ZANAHORIA 
N.A N.A X X X N.A N.A N.A 9 X NINGUNA 

11/03/2022 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 GR X X X 45 MIN 56°C 77,°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 ALMUERZO MACARRONES GRATINADOS MACARRONES GRATINADOS 35000 GR 35000 GR X X X 60 MIN 66 °C 75°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 ALMUERZO JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2,6°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 CENA CARNE DE RES SUDADA CARNE DE RES 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 68°C 78°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 CENA POTECA DE AHUAMA POTECA DE AHUAMA 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 59.7°C 76,6°C 9 X NINGUNA 

11/03/2022 CENA JUGO D EMORA JUGO D EMORA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 1.9°C 9 X

12/03/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 69°C 78°C 9 X

12/03/2022 DESAYUNO EMPEREDADO  QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X N.A N.A 2.5°Cc 9 X

12/03/2022 NUEVES ARROZ CON LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 68°C 80°C 9 X

12/03/2022 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS N.A N.A X X X 60 MIN 70 °C 79°C 9 X

FORMATO PREPARACIÓN DE ALIMENTOS

PROCEDIMIENTO OPERACIÓN ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL

NOMBRE

DE LA PREPARACIÓN 

TIEMPO DE 

COMIDA

FECHA

(dd/mm/aaaa)

                                                         COORDINADOR O RESPONSABLE:  TECNOLOGO DE ALIMENTOS                                               OPERADOR: FUMDIR 

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  SUBA                                     SERVICIO SOCIAL:  CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO                             UNIDAD OPERATIVA:  CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA 

LAVADO

OBSERVACIONES

ALIMENTO EN  PROCESO

PESO NETO 

(gramos/litros/uni

dad)

PESO BRUTO 

(gramos/litros/u

nidad)

NOMBRE

DEL ALIMENTO

SINOSINOSI

ACEPTABILIDAD

TEMPERATURA 

ALIMENTO 

TERMINADO

TIEMPO 

EN 

MINUTO

S

COCCIÓNDESINFECCIÓN

FINAL

ºc

INICIAL

ºc
NO

ASPECTOSABOROLOR COLOR

1099

Evalúe 

entre 2 y 

10

Evalúe 

entre 2 

y 10

Evalúe 

entre 2 y 

10

9910

8109

1098

9910

9910

999

9910

9910

1098

9910

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:  JEFERSON BASTO NAVARRO  TIPO DE DOCUMENTO: C.C     Nó de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038                                                               CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS 

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: 

9910

999

TIEMPO DE 

COMIDA

FECHA

(dd/mm/aaaa)

                                                         COORDINADOR O RESPONSABLE:  TECNOLOGO DE ALIMENTOS                                               OPERADOR: FUMDIR 

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:  SUBA                                     SERVICIO SOCIAL:  CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO                             UNIDAD OPERATIVA:  CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA 

FORMATO PREPARACIÓN DE ALIMENTOS

PROCEDIMIENTO OPERACIÓN ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL

OBSERVACIONES

ALIMENTO EN  PROCESO

PESO NETO 

(gramos/litros/uni

dad)

PESO BRUTO 

(gramos/litros/u

nidad)

NOMBRE

DEL ALIMENTO

NOMBRE

DE LA PREPARACIÓN 

NOSI

ACEPTABILIDADASPECTOSABOROLOR COLOR

TEMPERATURA 

ALIMENTO 

TERMINADO

LAVADO

FINAL

ºc

INICIAL

ºc
NOSINOSI

TIEMPO 

EN 

MINUTO

S

COCCIÓNDESINFECCIÓN

1099

Evalúe 

entre 2 y 

10

Evalúe 

entre 2 

y 10

Evalúe 

entre 2 y 

10

9910

8109

1098

9910

9910

9910

8109

9910

9910

9910

9910

1098

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS:  JEFERSON BASTO NAVARRO  TIPO DE DOCUMENTO: C.C     Nó de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038                                                               CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS 

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: 



Código: FOR-PSS-243

Versión: 1

Fecha: Memo INT 

2019043566 - 10/10/2019

Página: 1 de 1

COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO
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12/03/2022 ALMUERZO CERDO A  LA PLANCHA PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS x x x 50 MIN 56°C 81°C 9 X NINGUNA 

12/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE ESPINACA,MANZANA

MANGO 

ENSALADA DE

ESPINACA,MANZANA MANGO 
N.A N.A x x x N.A N.A 6.6°C 9 X NINGUNA 

12/03/2022 ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PURE DE PAPA CRIOLLA 4000 GR 4000 GR x x x 60 MIN 66 °C 79°C 9 X NINGUNA 

12/03/2022 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR x x x 50 MIN 59°C 70°C 9 X NINGUNA 

12/03/2022 ALMUERZO JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 4000 GR 4000 GR x x x N.A N.A 3,3°C 9 X NINGUNA 

12/03/2022 CENA PECHUGA EN SALSA BBQ PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS x x x 60 MIN 64°C 78°C 9 X NINGUNA 

12/03/2022 CENA VERDURAS GUISADAS VERDURAS GUISADAS N.A N.A x x x 60 MIN 59.3°C 73°C 9 X NINGUNA 

12/03/2022 CENA ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR x x x 50 MIN 65°C 77°C 9 X

12/03/2022 CENA JUGO DE FRESA JUGO DE FRESA 4000 GR 4000 GR x x x N.A N.A 1.8°C 9 X

13/03/2022 DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS x x x 50 MIN 62°C 74°C 9 X

13/03/2022 DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVOS 60 UND 60 UND x x x 15 MIN 61°C 71°C 9 X
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13/03/2022 ALMUERZO CAZUELA DE  ARVERJA CAZUELA DE  ARVERJA N.A N.A X X X 60 MIN 54°C 85°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 ALMUERZO POLLO SUDADO  POLLO MUSLO 43 UND 43 UND X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 ALMUERZO ALCELGA SUDADA ALCELGA SUDADA N.A N.A X X X 50 MIN 50°C 82°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 ALMUERZO PAPA EN CASCOS DORADA PAPA EN CASCOS DORADA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 66°C 95°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ CON PEREJIL 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 48°C 85,6°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE EN POLVO  3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 4.6°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 CENA ALBONDIGAS DE CARNE CARNE MOLIDA DE RES 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 63°C 73°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 CENA TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 CENA ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS GUISADOS 2,5 KG 2,5 KG X X X 50 MIN 56°C 86,6°C 9 X NINGUNA 

13/03/2022 CENA JUGO DE TOMATE DE ARBOL JUGO DE TOMATE DE ARBOL 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.3°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 DESAYUNO PICADO DE NBANANO Y MENLON PICADO DE NBANANO Y MENLON 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 4.6°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 DESAYUNO TETERO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 54°C 86.2°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 DESAYUNO QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X N.A N.A 2.8°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 NUEVES AVENA FRIA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 56.7°C 86°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 ALMUERZO SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA N.A N.A X X X 60 MIN 58°C 68°C 9 X NINGUNA 
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14/03/2022 ALMUERZO CARNE ASADA CARNE DE RES 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 64°C 85°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 ALMUERZO
ENSALDA DE LECHUGA PEPINO,

TOMATE 

ENSALDA DE LECHUGA PEPINO,

TOMATE 
N.A N.A X X X N.A N.A 5.2°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 ALMUERZO YUCA SUADA YUCA SUADA 5000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 59°C 88°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 56.7°C 86°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 ALMUERZO LIMONADA DE HIERBA BUENA ZUMO DE LIMON 3 LTS 3 LTS X X X N.A N.A 3,8°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 ONCES COLADA DE AVENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 CENA CEERDO DESMECHADO PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 60 min 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 CENA CALABACIN GUISADO CALABACIN GUISADO N.A N.A X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 59°C 81°C 9 X NINGUNA 

14/03/2022 CENA JUGO DE FRUTOS ROJOS JUGO DE FRUTOS ROJOS 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 5.1°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 57°C 83,7°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 DESAYUNO HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 69°C 89°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 NUEVES FLAN LECHE 7 LTS 7 LTS X X X N.A N.A 5,6°C 9 X NINGUNA 
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15/03/2022 ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA N.A N.A X X X 60 MIN 59°C 81°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 ALMUERZO CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 65°C 85°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE REPOLLLO LECHUGA,

TOMATE.

ENSALADA DE REPOLLLO

LECHUGA, TOMATE.
N.A N.A X X X N.A N.A 3,7°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 ALMUERZO PATACON PATACON 4000 GR 4000 GR X X X 45 MIN 69°C 89°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 ALMUERZO ARROZ A TOMATADO ARROZ A TOMATADO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 52°C 5,6°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 ALMUERZO JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N,A 5.5°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 ONCES SORBETE DE BANANO LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 6°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 CENA PECHUGA ASADA PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 CENA PURE DE REMOLACHA PURE DE REMOLACHA N.A N.A X X X 50 MIN 49°C 80.1C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL CILANTRO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 65°C 89°C 9 X NINGUNA 

15/03/2022 CENA JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 5,7°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 57°C 78°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 DESAYUNO CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE BOLA DE PIERNA 6 LBS 6 LBS X X X 75 MIN 61°C 82°C 8 X
Se observa papa dura, 

en la calificacion de 

los tecnologos 
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16/03/2022 ONCES NATILLA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 49°C 80.1C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 ALMUERZO CAZUELA DE  FRIJOL CAZUELA DE  FRIJOL N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 89°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 ALMUERZO CERDO A LA PLANCHA  PULPA DE  CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 49.6°C 87,°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 ALMUERZO
ENSALDA DE TOMATE,

ZANAHORIA,APIO.

ENSALDA DE TOMATE,

ZANAHORIA,APIO.
N.A N.A X X X N.A N.A 5,6°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 ALMUERZO PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 48°C 76°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR x X X 50 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 ALMUERZO JUGO DE FRESA JUGO DE FRESA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 6.3°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 6.8°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 CENA CARNE DE RES A LA PLANCHA BOLA DE PEIERNA 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 57°C 76,6°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 CENA PEPINO DE GUISO PEPINO DE GUISO N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 82.5°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 CENA ESPAGUETIS EN SALSA BLANCA ESPAGUETIS EN SALSA BLANCA 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 56°C 80,6°C 9 X NINGUNA 

16/03/2022 CENA JUGO DE MARACUYA JUGO DE MARACUYA 5000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.6°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 65°C 76°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 DESAYUNO HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 63°C 73°C 9 X NINGUNA 
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17/03/2022 ONCES AVENA FRIA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 64°C 82.5°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 ALMUERZO SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ N.A N.A X X X 60 MIN 56°C 80,6°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 ALMUERZO PECHUGA SUDADA PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 59.5°C 72.6°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 ALMUERZO ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO 
ENSALADA DE PEPINO

COHOMBRO 
N.A N.A X X X N.A N.A 7.6°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 ALMUERZO PAPA  A LA FRANCESA PAPA  A LA FRANCESA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 63°C 73°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 ALMUERZO ESPAGUETIS CON ESPINACA ESPAGUETIS CON ESPINACA 3500 GR 3500 GR X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 ALMUERZO JUGO DE LULO JUGO DE LULO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 5.9°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 CENA CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 61.7°C 83°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 CENA POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA  N.A  N.A X X X 50 MIN N.A 3,3°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 60°C 82°C 9 X NINGUNA 

17/03/2022 CENA JUGO DE MORA JUGO DE MORA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 6.6°C 9 X NINGUNA 
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COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO
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entre 2 
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SI NO

18/03/2022 DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 DESAYUNO QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X N.A N.A 3°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 NUEVES SORBETRE DE MORA LECHE  EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 3,3°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 ALMUERZO SOPA DE PASTA SOPA DE PASTA N.A N.A X X X 60 MIN 60°C 82°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 ALMUERZO CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 63°C 86°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 ALMUERZO ENSALDA ROJA ENSALDA ROJA N.A N.A X X X 50 MIN 63°C 12°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64°C 79.8°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 47,9°C 68°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 ALMUERZO JUGO DE MANZANA JUGO DE MANZANA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3,6ªC 9 X NINGUNA 

18/03/2022 ONCES LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 56°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 CENA PECHIUGA DESMECHADA PECHIUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 56.7°C 85.3°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 CENA CALABAZA, ZANAHORIA,Y PIMENTON 
CALABAZA, ZANAHORIA,Y

PIMENTON 
N.A N.A X X X 60 MIN 63°C 78°C 9 X NINGUNA 
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18/03/2022 CENA ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64°C 79-8°C 9 X NINGUNA 

18/03/2022 CENA JUGO DE GUAYABA JUGO DE GUAYABA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.6°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 47.6°C 78,6°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 DESAYUNO HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 56°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 NUEVES SORBETE DE MORA LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 5.3°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 ALMUERZO CAZUELA DE LENTEJAS CAZUELA DE LENTEJAS N.A N.A X X X 60 MIN 63°C 78°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 ALMUERZO POLLO SUDADO POLLO MUSLO 43 UND 43 UND X X X 60 MIN 60.3°C 86,6°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 ALMUERZO ACELGA SUDADA ACELGA SUDADA N.A N.A X X X 50 MIN 57°C 77°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 ALMUERZO PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64°C 78°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 60°C 76,6°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE ARBOL JUGO DE TOMATE DE ARBOL 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 4.2°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 ONCES AVENA FRIA  LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 CENA HIGADO AZADO ENCEBOLLADO HIGADO DE RES 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 59.3°C 75,6°C 9 X
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19/03/2022 CENA
ENSALADA LECHUGA TOMATE Y

LIMON

ENSALADA LECHUGA TOMATE Y

LIMON
N.A N.A X X X N.A N.A 6.4°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

19/03/2022 CENA JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 4,6,°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 330 UND 330 UND X X X 50 MIN 58°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X 15 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 ONCES COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 ALMUERZO SOPA DE PASTA SOPA DE PASTA N.A N.A X X X 60 MIN 60°C 6,6°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 ALMUERZO CARNE SUDADA CARNE BOLA DE PERINA 12 LBS 12 LBS X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO Y

ZANAORIA 

ENSALADA DE PEPINO

COHOMBRO Y ZANAORIA 
N.A N.A X X X N.A N.A 3,7,°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 ALMUERZO PAPA CRIOLLA COCIDA PAPA CRIOLLA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 59.3°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL CILANTRO 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64.9°C 8|.5°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 ALMUERZO JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 5000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 6.7°C 9 X NINGUNA 
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20/03/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 CENA POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA N.A N.A X X X 60 MIN 63°C 3,7,°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 CENA ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS GUISADOS 3500 GR 3500 GR X X X 50 MIN 59.3°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

20/03/2022 CENA JUGO DE LULO JUGO DE LULO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 5,6°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 DESAYUNO CALDO SANTANDEREANO  LECHE 330 UND 330 UND X X X 50 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 DESAYUNO AGUA DE PANELA HUEVO N.A N.A X X X 15 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 NUEVES COLADA DE MAIZENA  LECHE 30 LTS 30 LTS X X X 50 MIN 54°C 81°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA N.A N.A X X X 60 MIN 61°C 74.9°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 ALMUERZO CERDO A LA FINAS HIERBAS CERDO A LA FINAS HIERBAS 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 65 °C 80°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 ALMUERZO ENSALDA HAWYANA ENSALDA HAWYANA ºº N.A X X X N.A N.A 5,6°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 49.9°C 84.8°C 9 X NINGUNA 
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21/03/2022 ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 54°C 81|C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 ALMUERZO JUGO DE MARACUYA JUGO DE MARACUYA 5000 GR 5000 GR X X X N.A N.A 4.9°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE EN POLVO 8 LBS 8 LBS X X X N.A N.A 3,7,°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 CENA PECHUGA ADOBADA ASADA PECHUGA 13 LBS 13 LBS X X X 50 MIN 58°C 85,6°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 CENA PEPINO GUISADO PEPINO GUISADO N.A N.A X X X 50 MIN 49°C 74.8°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 63°C 86°C 9 X NINGUNA 

21/03/2022 CENA JUGO DE FRESA JUGO DE FRESA 5000 GR 5000 GR X X X N.A N.A 4.7°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 30 LTS 30 LTS X X X 50 MIN 50°C 78.6°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 DESAYUNO HUEVOS HUEVOS 330 UND 330 UND X X X 15 MIN 64°C 73°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 ONCES AVENA FRIA LECHE 30 LTS 30 LTS X X X 50 MIN 55°C 75.8°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 DESAYUNO TETERO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 63°C 75°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 DESAYUNO QUESO QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X N.A N.A 2.1°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 ALMUERZO CAZUELA DE GARBANZOS CAZUELA DE GARBANZOS N.A N.A X X X 50 MIN 49°C 75°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 ALMUERZO POLLO DORADO POLLO COLOMBINA 43 UND 43 UND X X X 15 MIN 59°C 75.3°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA N.A. N.A. X X X 50 MIN 60°C 76°C 9 X NINGUNA 

22/03/2022 ALMUERZO YUCA COCIDA CON CILANTRO YUCA COCIDA CON CILANTRO 5000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 54°C 79°C 9 X NINGUNA 
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23/03/2022 ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ AL PEREJIL 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 54°C 85°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 ALMUERZO LIMONADA LIMONADA 3 LTS 3 LTS X X X N.A N.A 1.9°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 ONCES LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 64.5°C 73.4,°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 CENA CERDO A LA PLANCHA PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 42,7°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 CENA VERDURAS ORUIENTALES VERDURAS ORUIENTALES N.A N.A X X X 50 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 63°C 73°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 CENA JUGO TROPICAL JUGO TROPICAL 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.1°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 DESAYUNO CAFÉ EN LECHE LECHE 9 LTS 9 LTS X X X 50 MIN 49°C 75.9°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 DESAYUNO HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 59°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 NUEVES COLDA DE AVENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 60°C 76°C 9 X NINGUNA 

23/03/2022 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 52°C 73.7°c 9 X NINGUNA 
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24/03/2022 ALMUERZO CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 54°C 69.1°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE ZANAHORIA LECHUGA

Y TOMATE

ENSALADA DE ZANAHORIA

LECHUGA Y TOMATE
N.A N.A X X X N.A N.A 6.3°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 ALMUERZO PLATANO MADURO ASADO PLATANO MADURO ASADO 4000 GR 4000 GR X X X 45 MIN 80 °C 95,6°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 ALMUERZO MACARRONES GUISADOS MACARRONES GUISADOS 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 61°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 ALMUERZO JUGO DE FEIJOA JUGO DE FEIJOA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3,6°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 ONCES COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 55°C 72.6°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 CENA
PECHUGA DE POLLO EN SALSA

BLANCA 
PECHUGA DE POLLO 13 LBS 13 LBS X X X 60 MIN 64°C 78°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 CENA TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA N.A N.A X X X 50 MIN 48°C 72,6°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL CILANTRO 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 67-3°C 82.2°C 9 X NINGUNA 

24/03/2022 CENA JUGO DE GULUPA JUGO DE GULUPA 5000 GR 5000 GR X X X N.A N.A 5.9°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA CON MORA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 59°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 DESAYUNO CALDO DE HUEVO CON PAPA HUEVO 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 3.7°C 9 X NINGUNA 
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25/03/2022 ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA N.A N.A X X X 60 MIN 54°C 79.1°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 ALMUERZO PECHUGA EN SALSA DE VERDURAS PECHUGA DE POLLO  13 LBS 13 LBS X X X 50 MIN 62.3°C 73°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE PEPINO,ZANAHORIA Y

CILANTRO

ENSALADA DE

PEPINO,ZANAHORIA Y CILANTRO
N.A N.A X X X N.A N.A 5,6°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORARDA PAPA CRIOLLA DORARDA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 61°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 63°C 70,6°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 ALMUERZO JUGO DE GUAYABA JUGO DE GUAYABA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.6°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 ONCES TE EN LECHE  LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

25/03/2022 CENA CARNE ASADA CARNE BOLA DE PEIRNA 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 48°C 72,6°C 9 NINGUNA 

25/03/2022 CENA CALABACIN GUISADO CALABACIN GUISADO 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 67-3°C 82.2°C 9 NINGUNA 

25/03/2022 CENA CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS GUISADAS 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 NINGUNA 

25/03/2022 CENA JUGO DE FRUTOS ROJOS JUGO DE FRUTOS ROJOS 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 5,6°C 9 NINGUNA 

26/03/2022 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 63°C 76°C 9 NINGUNA 
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26/03/2022 DESAYUNO HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 54°C 71°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 NUEVES NATILLA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 62.3°C 73,7,°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 ALMUERZO CAZUELA CAZUELA N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 85,6°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 ALMUERZO CARNE DESMECHADA SOBREBARRIGA 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 61°C 75,6°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE AGUCATE,C ON

LECHYGA 

ENSALADA DE AGUCATE,C ON

LECHYGA 
N.A N.A X X X N.A N.A 4,6°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 ALMUERZO PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 63°C 73°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 ALMUERZO JUGO  DE FRESA JUGO  DE FRESA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2,6°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE EN POLVO  3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 2.2°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 CENA CERDO EN SALSDA DE PIÑA PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 15 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 CENA PEPINO GUISADO PEPINO GUISADO N.A N.A X X X 45 MIN N.A 5,6°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 CENA ESPAGUETIS CON ESPINACA ESPAGUETIS CON ESPINACA 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

26/03/2022 CENA JUGO DE MARACUYA JUGO DE MARACUYA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.7 °C 9 X NINGUNA 
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27/03/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 54°C 80°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 65°C 79°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 NUEVES AVENA FRIA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 45 MIN N.A 5,6°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS  SOPA DE VERDURAS N.A N.A X X X 60 MIN 63°C 76°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 ALMUERZO CERDO EN SALSA AGRIDULCE PECHUGA DE POLLO  13 LBS 13 LBS X X X 45 MIN 63°C 73°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 ALMUERZO ENSALADA RUSA 
ENSALDA DE PEPINO

COHOMBRO -ZANHORIA
N.A N.A X X X N,A 64°C 68°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 ALMUERZO PAPA EN CUADROS PAPA A LA FRANCESA 4000 GR 4000 GR X X X 40 MIN N.A 6,6°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ESPAGIETIS GUISADOS 3500 GR 3500 GR X X X 50 MIN 63.5°C 72.8°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 ALMUERZO JUGO DE LULO JUGO DE LULO 4000 GR 4000 GR X X X N.A 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 CENA CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA 13 LBS 13 LBS X X X 50 MIN 67.5°C 74.2°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 CENA POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA 4000 GR 4000 GR X X X 45 MIN 62.°C 82.8°C 9 X NINGUNA 
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27/03/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 58.2°C 70.3°C 9 X NINGUNA 

27/03/2022 CENA JUGO DE MANZANA JUGO DE MANZANA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.1°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 DESAYUNO AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA N.A N.A X X X 50 MIN 56°C 72°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 DESAYUNO
CHANGUA CON HUEVO LECHE 

7 LTS 7 LTS X X X 40 MIN 66.6°c 75.3°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 ONCES SORBETE DE MORA LECHE EN POLVO 3 LBS 3 LBS X X X N.A N.A 5°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS N.A N.A X X X 50 MIN 61.1°C 72.6°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 ALMUERZO CERDO AL TOMILLO  PULPA DE CERDO 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 ALMUERZO
ENSALADA DE

REMOLACHA,ZANAHORIA 

ENSALADA DE

REMOLACHA,ZANAHORIA 
4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 ALMUERZO PLATANO MELADO PLATANO MELADO 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 63.5°C 72.8°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 ALMUERZO JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 4.2°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA PECHUGA 13 LBS 13 LBS X X X 45 MIN 62.°C 82.8°C 9 X NINGUNA 
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28/03/2022 CENA CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 4500 GR 4500 GR X X X 50 MIN 58.2°C 70.3°C 9 X NINGUNA 

28/03/2022 CENA ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 65.3°C 82.1°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 CENA JUGO DE TROPICAL JUGO DE TROPICAL 4500 GR 4500 GR X X X N.A N.A 1°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 DESAYUNO AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 60°C 83.4°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 DESAYUNO CALDO DE CARNE CON PAPA CALDO DE CARNE CON PAPA 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 61°C 85°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 NUEVES 
FLAN 

LECHE 7 LTS 7 LTS X X X N.A N.A 2.6°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 ALMUERZO CAZUELA DE ARVERJA VERDE SECA 
CAZUELA DE ARVERJA VERDE

SECA 
N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 ALMUERZO POLLO SUDADO POLLO MUSLO 43 UNSD 43 UNSD X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO 3500 GR 3500 GR X X X N,A N.A 2.8°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PURE DE PAPA CRIOLLA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 61.3°C 73.1°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL CILANTRO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 ALMUERZO JUGO DE FEIJOA JUGO DE FEIJOA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 67.1°C 82.4°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE  7 LTS 7 LTS X X X N.A N.A 3.6°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 CENA CARNE ASADA CARNE ASADA 12 LBS 12 LBS X X X 50 MIN 64.4°C 83°C 9 X NINGUNA 
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29/03/2022 CENA
ENSALDA DE LECHUGA

PEPINO,COHOMBRO  

ENSALDA DE LECHUGA

PEPINO,COHOMBRO  
4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.7°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 CENA MACARONES EN LECHE MACARONES EN LECHE 3500 GR 3500 GR X X X 50 MIN 65.3°C 82.1°C 9 X NINGUNA 

29/03/2022 CENA JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 DESAYUNO PICADO DE MANZANA Y MANGO PICADO DE MANZANA Y MANGO 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3.4°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 DESAYUNO CAFÉ EN LECHE  LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 61°C 85°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 DESAYUNO EMPAREDADOS DE QUESO  QUESO 2,5 KG 2,5 KG X X X 15 MIN 64°C 76°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 NUEVES COLADA DE AVENA  LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO N.A N.A X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 ALMUERZO PECHUGA EN SALSA BBQ PECHUGA 13 LBS 13 LBS X X X 50 MIN 63.4°C 72.8°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 61.3°C 73.1°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA SUDADA 4500 GR 4500 GR X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 ALMUERZO AROZ VERDE AROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 67.1°C 82.4°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 ALMUERZO JUGO DE MORA JUGO DE MORA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3.6°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 CENA CERDO EN SALSA AGRIDULCE PULPA DE CERDO 12 LBAS 12 LBAS X X X 50 MIN 64.4°C 83°C 9 X NINGUNA 
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30/03/2022 CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 63°C 72.7°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 65.3°C 82.1°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 CENA JUGO DE MANDARINA JUGO DE MANDARINA 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2°C 9 X NINGUNA 

30/03/2022 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 45 MIN 64°C 73.4°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 60 UND 60 UND X X X 15 MIN 61°C 85°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 60 MIN 64°C 76°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 76.9°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 ALMUERZO CARNE SUDADA CARNE DE BOLA 12 LBS 12 LBS X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 ALMUERZO CALABACIN GUISADA CALABACIN GUISADA 5000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 63.4°C 72.8°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 ALMUERZO PATACON PATACON 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 61.3°C 73.1°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 ALMUERZO CONCHITAS  CON MAYONESA CONCHITAS  CON MAYONESA 3500 GR 3500 GR X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE ARBOL JUGO DE TOMATE DE ARBOL 4000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 2.4°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 7 LTS 7 LTS X X X 50 MIN 64°C 86°C 9 X NINGUNA 
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31/03/2022 CENA POLLO DORADO POLLO COLOMBINAS 43 UND 43 UND X X X 50 MIN 63°C 72.7°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 CENA
ENSALADA DE ESPINACA,MANZANA

MANGO 

ENSALADA DE

ESPINACA,MANZANA MANGO 
N.A N.A X X X N.A N.A 2.1°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 CENA ARROZ CON PEREJIL ARROZ CON PEREJIL 4000 GR 4000 GR X X X 50 MIN 64°C 82°C 9 X NINGUNA 

31/03/2022 CENA JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 5000 GR 4000 GR X X X N.A N.A 3.4°C 9 X NINGUNA 
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