PARAL

N ENTREGA DE APOYOS ALTWENTARY

cammo Forpss2is

ENLOS SERVICIOS SOCIALES

[Version 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecna: Moo INT

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
pesoBRUTO | PESONETO TENPO | TEVPERATURA
FECHA TIEMPO DE NOMBRE LAVADO COCCION
e || TR R 15 . T N | AUMENTO |cOLOR OLOR | SABOR[ASPECTO|ACEPTABILIDAY OBSERVACIONES
s dad) dac) 5 Trol 5 T ool 5 Tuo | MnuUTO [GAL T FNA
S °c °c -] Evalie | Evalie | Evalie SI NO
10312022 DESAYUNO | colada de maizena con guayaba LECHE 7LTS 7LTS X X x 6OMIN | 61°c | 8s'c | @ 9 9 9 x NINGUNA
10312022 DESAYUNO | huevo rewieto con queso HUEVOS 60 UND 60 UND. X x| x 6OMIN | e3c | 78°C | @ 10 9 9 x NINGUNA
10312022 ALMUERZO | sopa de maiz peto sopa de maiz peto NA NA X x| x SOMIN | eac | 769°C | 9 10 9 9 x NINGUNA
1/03/2022 ALMUERZO | cerdo desmechado PULPA DE CERDO 1218 121BS X X x 6OMIN | 61°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
ensalda_de e horia toamte
§ o o | 1w
oarz022 AMUERZO | orSade, de ensalda de re NA NA X X x| na | na |2 o x NINGUNA
10312022 ALMUERZO | pure de papa pure de papa 4000 GR 4000 GR X X x SOMIN | 613°C | 731°C | 9 9 9 9 x NINGUNA
1/03/2022 ALMUERZO | arroz con fideos arroz con fideos 4000 GR 4000 GR X X X B60MIN | 64°C 82°C 9 10 9 9 X NINGUNA
10312022 ALMUERZO  |jugo de gulupa jugo de gulupa 5000 GR 3500 GR X X x| nNa NA | 2C 9 10 9 9 x NINGUNA
1/03/2022 ONCES avena fria LECHE 7LTAS 7LTAS X X X S50MIN | 64°C 86°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DIIGENCIAMIENTO
NOWBRES Y APELLIDOS COMPLETOS JEFERSON BASTO NAVARRO TIPG DE DOCUMENTO: C.C G 0 DOCUNENTO DE TDENTIDAD: 105306038 CARGO TECNOLOGO DE ALWENTGS
=g Coago rorPEs 2t
ovosA Vs ©
e oo T
FORMATO PREPARAGION OE AUNENTOS antises tonozons
pionu 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEWPERATORA
PESO BRUTO PESO NETO LAVADO coccion TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDA
FECHA TIEMPO DE NOMBRE (@ flitros/t /litros/t EN 'OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO ganosliins((Gramesitall
dad) dac) o ol sl wol s | wo|Mmuro] mone | Fnvas (e[ e | e | e
s °c o ent entre 2y | entre 2 | entre 2y | S| NO
Vio| 10 [ yio | 10
2/03/2022 DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 7LTS 7LTS X X X 50 MIN 63°C | 72.7°C 9 9 9 10 X NINGUNA
2/03/2022 DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVO 60 UN 60 UN X X X 15 MIN 60° 70.1°C 9 9 10 8 X NINGUNA
2103/2022 NUEVES 'SORBETE DE FRESA LECHE EN POLVO 3LBS 3LBS X X X NA NA 23°C 9 8 9 10 X NINGUNA
2103/2022 ALMUERZO | SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X X 45MIN | 66°C 9 9 9 9 X NINGUNA
2103/2022 ALMUERZO | CERDO EN SALSA AGRIDULCE PICADO | PULPA DE CERDO 12188 121BS X X X 6OMIN | 61°C 85°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2103/2022 ALMUERZO | PURE DE REMOLACHA PURE DE REMOLACHA 4000 GR 4000 GR X X X 6OMIN | 63°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
210312022 ALMUERZO | MONEDAS DE PLATANO MADURO MONEDAS DE PLATANO MADURO | 3700 GR 3700 GR X X X S0MIN | 64°C | 76.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2/03/2022 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 8 9 10 X NINGUNA
2/03/2022 ALMUERZO JUGO TROPICAL | JUGO TROPICAL 4000 GR 4000 GR X X X NA NA 28°C 9 9 9 9 X NINGUNA
2/03/2022 ONCES (COLADA DE MAIZENA LECHE 7LTS 7LTS X X X S0MIN | 61.3°C | 73.1°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2103/2022 CENA PECHUGA DESMECHADA PECHUGA 131LBS 131BS X X X GOMIN | 64°C 82°C 9 10 9 9 X NINGUNA
doszzz  [cENA |ENSALDADE ESPNACAZANAHORIA [ENSALDA | DE ESPIACAL na x x x [ soun | esc [sozc| o [ 10 [ o | o | x NNGURA
210312022 CENA ESPAGUETIS EN SALSA BLANCA ESPAGUETIS EN SALSA BLANCA |3500 GR 3500 GR X X X | 50MIN | 64°C 86°C 9 10 9 9 X NINGUNA
ELDT]

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C__NG ds DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO. TECNOLOGO DE ALIMENTOS
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PROCEDIMIENTO

TCES0 PRESTACION DE SERVICIOS SOTTALES PARATATNCLUSION SO0

“OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALWENTARIOS ENLOS SERVICIOS SOCIALES.

Céiao FOR PSS 205
Versen 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecna: temo T
mensases - 1nozoia
paniw 1o 1

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAT
c

D: SUBA
ORDINADOR O RESPONSABLE: TECN

OGO DE ALIMENTOS

SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR: FUMDIR

ALWENTO EN PROCESO—coccion “ALIVENTO TERMINADO
T cocoon | TEVPERATURA
PESO BRUTO PESO NETO LAVADO coccion TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAQ
FECHA TIEMPO DE HOMBRE (@ flitros/ /litros/ EN 'OBSERVACIONES
(@mmiasaa) | cOMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO D (TR ()
nidac) dad) o [ nol sl nol| s | noMmumofmcaL | Fvac [Erace| Eve | Evame | Evaie
s °c °c entre 2| entre 2y | entre 2 | entre 2y | 5| NO
vio | 10 0| 10
210312022 cena JUGO DE FEWOA 3UGO DE FENOA 4000 R 3500 R x x x| na | na 2| o | o ° 0 | x NINGUNA
3032022 DESAYUNO | AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA x x x asmi | erc |soc| o | 10 | o o | x NINGUNA
awos2022 DESAYUNO | CHANGUA CON HUEVO HUEVOS 60UND 50 UND. x x| x smn | sac [s2c| o | 10 | o 0 | x NINGUNA
3032022 NUEVES  |ARROZ CON LECHE LecHe 1S 718 x x x asmn | esc | soc | o | 8 ° 0 | x NINGUNA
aiosz022 ALMUERZO | CAZUELA DE LENTEIAS CAZUELA DE LENTEJAS NA NA x x| x comn | soc | ssc | o | 9 B o | x NINGUNA
ar032022 ALMUERZO | CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13188 13188 x x| x somn | esc | 7sc | o | 10 | o 0 | x NINGUNA
ar032022 Almugrzo [ENSALDA DE  LECHUGA TOMATE|ENSALDA DE LECHUGA TOMATE| 4900 g 4000 GR x x x | somn | exc [7esc| o | 0 | o 0 | x NINGUNA
CILANTRO CILANTRO
sr032022 ALMUERZO |PAPA EN CASCOS DORADA PAPAEN CASCOS DORADA |3500 GR 3500 R x x x somn | exc | 7oc | o | 10 | o 0 | x NINGUNA
ar032022 ALMUERZO | ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 R 4000 GR x x| x somn | src | esc | o | 10 | o 0 | x NINGUNA
aiosz022 ALMUERZO | JUGO DE FRUTOS ROJOS JUGO DE FRUTOS ROJOS 4000 R 4000 GR x x x| na | na arc| o | @ 0 0 | x NINGUNA
aiosz022 cena PECHUGA DE POLLO PECHUGA DE POLLO 13188 13188 x x| x comn | sac | szc | o | 9 0 0 | x NINGUNA
aiosz022 cena VERDURAS ORIENTALES VERDURAS OREENTALES 4000 R 4000 R x x X somn | esc [sozc| o | 10 [ 9 o [ x NINGUNA
aio2022 = ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 R 4000 GR x x| x oM | 6ec | sec | o | 10 | 9 0 | x NINGUNA
ESPONSABLE DEL DILIGENCIAWIENTO:
NOVERES Y APELLIDOS COVPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIP0 DE DOCUMENTO, C.C NG 06 DOCUMENTO DE TDENTIDAD: 105306038 CARGO. TECNOLOGO DE ALMENTCS
e Coge ForpsS 243
Foros A Verson 1
[pT—"
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS. 2019043566 - 10/10/2019
rigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALWENTO EN PROCESO Coccion “ALIVENTO TERMINADO
TENPERATURA
FECHA TIEMPO DE NOMERE PESO BRUTO PESO NETO LAVADO coccion TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAL
ramosfivosiu | (gramosfiosiuni EN OBSERVACIONES
(@dimmiaaaa) | COMDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO @ _
nidac) dad) o ol s | wol s | wo|Mmumo] wene | Fnas [ Eae | e e
s % o entre 2| entre 2y | entre 2 | entre 2y | s| NO
vio | 10 0 | 10
anoaz022 DESAYUNO | COLADA DE AVENA LecHe 7uts s x x X ssmn | src |sac| o | 10 | 9 0 | x NINGUNA
anoarz022 DESAYUNO | CALDO DE CARNE CALDO DE CARNE 25K6 25K6 x x| x somn | esc | src | o | 10 | o 0 | x NINGUNA
anoarz022 NUEVES | COLADA DE PLATANO LecHe 7uts 7Lt x x x ssmn | esc | soc | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
anoarz022 ALMUERZO | SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA x x| x somn | src | 7sc | o | 10 | 9 0 | x NINGUNA
aro2022 ALMUERZO  |POLLO DORADO PICADO POLLO DORADO PICADO 43unD a3unD x x| x somn | esc | 7sc | o | 10 | 9 o | x NINGUNA
anoarz022 ALMUERZO |ENSALADA ROJA ENSALADA ROJA 4000 R 4000 GR x x x somn | erc |7eac| o | 10 | o 0 | x NINGUNA
4103/2022 ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO ' TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 62°C 70°C 9 8 9 10 X NINGUNA
aoaz022 ALMUERZO | MACARRONES EN SALSAVERDE | MACARRONES EN SALSA VERDE |3500 GR 3500 GR X x| x somn | sec | eec | o | 9 ° o | x NINGUNA
aoaz022 ALMUERZO | 1UGO DE MANDARINA JUGO DE MANDARINA 4000 R 000 GR X X x NA | na f2re| 9 | 1 | 9 o | x NINGUNA
an0a2022 onces SORBETE DE CURUBA LECHE EN POLVO ates alss x x x| na | na f2zc| o | @ ° o | x NINGUNA
an0a2022 cena CERDO DESMEECHADO PULPA DE CERDO 12188 12188 x x| x somn | esc |s2zc| o | 10 | o o | x NINGUNA
aoaz022 cena ACELGA SUDADA ACELGA SUDADA 4000 R 000 GR X X x comn | sec | sec | o [ 10 | o o | x NINGUNA
FONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

RESPON:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C__NG ds DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO. TECNOLOGO DE ALIMENTOS
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7
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIWENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES.

Tcbino Forrssois |
1

" orsr
k4 e oo T
T Soronsesn. 00000
ALCALDIA MAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
K ROGaTA DL, Pagina: 1de 1
SRR O TR R
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
T cocoon | TEVPERATURA
PESO BRUTO PESO NETO LAVADO coccion TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAQ
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ( fitrosh Jitrosh eN [T OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO sancall st (G e oxllroany
nidad) dad) s | nol s | nol s | no|MNUTO| miciL | FNAL [Eraige| Evarde | Evaide | Evaide
s | % |envez|enre2y[enre2|eme2y| s | no
vio | 10 10| 10
4103/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR X X X 45 MIN 73°C 9 9 9 10 X NINGUNA
410312022 CENA JUGO DE UVA JUGO DE UVA 4000 GR 4000 GR X X X NA NA 3.1°C 9 9 10 8 X NINGUNA
¥ Coogo:FoRPSS 263
A iamavOR Foch oo T
PR BOATAT FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS cosansases_souepern
S PR R pagna:1ce 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO TCoccion "ALIMENTO TERMINADO
TEWPERRTURA
LAVADO COCCION ALIMENTO
TERMINADO LOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDA
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
ey || s Oy . peoveRe (gramosfiosiu | (gramos/livos/uni EN OBSERVACIONES
aaaa) nidad) dad) MINUTO | \yiciaL | FINAL
a2 e e & vl s o % |Evalie| Evalie | Evalie | Evalte
entie2| enve2y | enve2 | enve2y [ 51 | no
yio | 10 | yio [ 10
5/03/2022 DESAYUNO | PICADO DE PERA Y UVAS PICADO DE PERA Y UVAS NA NA X X X NA NA 23°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/03/2022 DESAYUNO | COLADA DE MAIZENA LECHE 7LTS 7LTS X X X 45MIN | 65°C 80°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/03/2022 DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON CARNE CALDO DE PAPA CON CARNE 5LBS 5LBS X X X 15MIN | 60°C 75°C 9 8 9 10 X NINGUNA
5/03/2022 NUEVES NATILLA LECHE 7LTS 7LTS X X X 45MIN | 66°C 75°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/03/2022 ALMUERZO | SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X S0MIN | 63°C | 76.3°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/03/2022 ALMUERZO | CARNE MOLIDA Y LAUREL CARNE MOLIDA' 1318S 131BS X X X 6OMIN | 62°C 70°C 9 10 9 9 X NINGUNA
siz022 AUMUERZO | CALABAZA Y ZANAHORIAS GUISADA | CALABAZA Y ZANAHORMS[co00 6 |a000 G x x x somn | sre [ewc | o [ 1 | o | o | x NGUNA
5/03/2022 ALMUERZO | YUCA SUDADA YUCA SUDADA 5000 GR 4000 GR X X X 60MIN | 60°C 77°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/03/2022 ALMUERZO  |ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X 45MIN | 58°C 72°C 9 8 9 10 X NINGUNA
5/03/2022 ALMUERZO  |JUGO DE GUAYABA JUGO DE GUAYABA 4000 GR 4000 GR X X X | 15MIN NA 22°c 9 10 9 9 X NINGUNA
5/03/2022 CENA POLLO SUDADO PICADO PECHUGA DE POLLO 1318S 131BS X X X GOMIN | 64°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO;

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS




e PARAL Cosgo: FORPSS 243
AcADAMAYOR o e T
oRoGTA B FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS
R o TR CRN N AR pagna:1ce 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ATWENTO EN PROCESD CoCCIoN "AUVENTO TERMINADO
TEWPERATORA
LAVADO COCCION ALIMENTO
TERMINADO I coLof| oLoR | sABOR|AsPECTOlACEPTABILIDAT]
PESOBRUTO | PESONETO TIEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
iy || G E ey AN (gramosfiirosiu | (gramositrosuni EN OBSERVACIONES
nidad) dad) MINUTO | iyicial | FinaL
si |no| si[no| si|no| s 7 7 .
w | o |evie| B [ Evie | Evice
entre2| entie2y [ ente2 | enre2y [ s | no
yio | 10 | ywo [ 10
ENSALDA DE PEPINO COHOMBRO -|ENSALDA  DE  PEPINO| s o 10
510372022 cena oA 0 ZAToA NA NA x x X [ 2smn | NA | na | o x NINGUNA
510372022 cENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 4000 GR 4000 GR X x| x com | ssc | Tec | 9 9 10 8 x NINGUNA
510372022 cENA JUGO TOMATE DE ARBOL JUGO TOMATE DE ARBOL 4000 GR 4000 GR X X x [ 1smn | NA [s7c| 9 10 9 9 x NINGUNA
e Godgo: For PSS 242
ovos A Verson: 1
e MavOR Fechar e T
o aocoTAB FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
A WA pagna:1ce 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO DE PROTECCION SOCIAL UNIDAD OPERATIVA: C.P.S HOGAR CASA SANTA MARIA.
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO TCoccion "ALIMENTO TERMINADO
TEWPERATORA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO | coLof oLoR | saBoR|AspECTOlACEPTABILIDA]
RUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
ey | Tonmn R e MR o (gramosfiosiu | (gramosivos/uni EN OBSERVACIONES
azal nidad) dad) MNUTO | ieiar | Fiva
sl | No| si| No| si|Nof s [MCAL| FNAL .
w | o |Evice| Bwlie [ Evalde | Evalie
entie2| enve2y [ enve2 | enve2y [ 51 | no
yio | 10 o | 10
6032022 | ALMUERZO |CARNE MOLIDA Y LAUREL CARNE DE RES 12188 12188 x| x x asmN | sc | Tac | 9 10 9 9 x NINGUNA
60032022 | ALMUERZO |CALABAZA Y ZANAHORIAS GUISADA | SALABAZA Y ZANAHORIAS o ppiica — |no ApLICA x x x smN | sxc | e |9 9 10 9 x NINGUNA
6032022 | ALMUERZO |YUCA SUDADA YUCA SUDADA 4000 GR 3500 GR x x x somn | soc | Trc |9 9 10 8 x NINGUNA
6032022 | ALMUERZO |ARROZ VERDE ARROZ 3500 GR 3500 GR x x x comN | src | Tac | 9 10 9 9 x NINGUNA
6032022 | ALMUERZO |3UGO DE GUAYABA GUAYABA 4000 GR 4000 GR x x x 1BMN [ NA | s2c | 9 9 10 9 x NINGUNA
610312022 CENA  |POLLO SUDADO POLLO MUSLO 42UND 420ND x| x x smN | sec | Tec | 9 9 9 9 x NINGUNA
ENSALDA DE PEPINO COHOMBRO -|ENSALDA  DE  PEPINO|
9 9 10
610312022 CENA o 0 ZAMORIA NOAPLICA  |NOAPLICA x x x sMN [ NA | NA |9 x NINGUNA
610312022 CENA  |ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 7i8s 718 x| x x comN | src | Ts°C | 9 9 10 8 x NINGUNA
610312022 CENA  |JUGO TOMATE DE ARSOL TOMATE DE ARBOL 4000 GR 4000 GR x x x sMN [ NA | sac | 9 10 9 9 x NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO;

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS




oves Vot
oo T
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESFONSABLE: TECNOLOGO DE ALMENTOS omERADOR: FUNDIR
AWENTOEN PROCESD ™ Teoein Ao TERees
TEVFERATORR
tavapo coccion AumENTo
teRMNADO cooq oLor | saaor|aspecTolacepTanLAT
resosruT0 [ pesoneTo newpo
recin | mewpooe Nowere NoweRe
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litros/u | (gramos/litros/uni EN (OBSERVACIONES
laaaa) nidad) dad) MINUTO [ iciaL | FINAL
s ol si|mo| s |nof™s I P
D [ evte| e | evte | ciae
enre| envezy [ ontez [ envezy [ 51 | wo
Vi | "o | Vo | o
710312022 DESAYUNO |CHOCOLATE LECHE LTS 7LTS x x X 20MIN | 56,7°C | 65°C 9 10 ° ° X NINGUNA
710312022 DESAYUNO |QUESO QUESO 25KG 25KG X X x| Na NA |67C| 9 8 9 10 x NINGUNA
710312022 NUEVES  (FLAN LECHE 7LTS 7LTS X X X 30MIN | 456°C | 65°C 9 9 9 9 X NINGUNA
710312022 ALMUERZO [SOPA DE CUCUCO DE TRIGO SOPA DE CUCUCO DE TRIGO NO APLICA NO APLICA| X X x BOMIN | 63°C | 75°C 9 10 9 9 X NINGUNA
710312022 ALMUERZO | CARNE DESMECHADA SOBREBARRIGA 12188 12188 X X X BOMIN | 65°C | 79°C 9 10 ° ° X NINGUNA
szz2 | amueRzo |ENSALADA DE REPOLLO, PEPINO. ¥|ENSALADA DE REFOLLO. PEPMOl\0 ppi ca  [nospLca | x x s [ wa [zec| o | o [0 | s [« NNGURA
710312022 ALMUERZO | PAPA AL VAPOR PAPA AL VAPOR 4000 GR 3500 GR X X X 40 MIN 64°C | 68°C 9 8 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DLIGENCAMENTO
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIP0 DE DOCUMENTO: C.C. No i DOCUMENTO DE DENTIDAD: 1105306038 CARGO, TECNOLOGO DE ALIENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIP0 DE DOCUMENTO: C.C. No e DOCUMENTO DE DENTIDAD: 1105306038 CARGO, TECNOLOGO DE ALIENTOS
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo INT
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALMENTOS OPERADOR: FUNDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
pesosruro | pesonero
recin | mewpooe Nowere
(amostvost | ramestosin ooseRvACIONES
(ddimm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO = i "ngo T
LAVADO COCCION MINUTO ALIMENTO COLOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAQ
o | fernabo
710312022 ALMUERZO | ARROZ A TOMATADO ARROZ A TOMATADO 4000 GR 4000 GR X X x 35MIN | 54°C | 80°C 9 9 9 10 X NINGUNA
710312022 ALMUERZO  |JUGO DE FRESA | JUGO DE FRESA 4000 GR 4000 GR X X X [ 15MIN NA 43°C 9 9 10 8 X NINGUNA
710312022 ONCES AVENA FRIA LECHE 7LTS 7LTS X X x 20MIN | 63°C | 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
710312022 CENA CERDO SUDADO PULPA DE CERDO 12188 121BS X X X 15MIN [ 63°C | 76°C 9 8 9 10 X NINGUNA
710312022 CENA POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA 4500 GR 4000 GR X X x 60 MIN | s6°C | 78°C 9 9 9 9 X NINGUNA
710312022 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 GR 4000GR X X x 6OMIN | 61°C | 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
7/03/2022 CENA JUGO DE MORA JUGO DE MORA 4000 GR 4000 GR X X x 15 MIN NA 54°C 9 10 9 9 X NINGUNA
8/03/2022 DESAYUNO | COLADA DE PLATANO LECHE LTS 7LTS X X x 15MIN [ 65°C | 76°C 9 10 9 9 x NINGUNA
8/03/2022 DESAYUNO | HUEVO COCIDO HUEVO 60 UND 60 UND x x X 12MIN | 46°C | 66°C 9 8 9 10 X NINGUNA
8/03/2022 ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO SOPA DE CUCHUCO NA NA X X x BOMIN | 65°C | 76°C 9 9 9 9 x NINGUNA
810312022 ALMUERZO | CERDO A LA PLANCHA PICADA PULPA DE CERDO 12188 12188 x x X 12MN | e3C | 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
8/03/2022 ALMUERZO | ENSALADA HAWAYANA ENSALADA HAWAYANA NA NA X X X | 15MIN NA NA 9 8 9 10 X NINGUNA
8/03/2022 ALMUERZO | PAPA CRIOLLA FRITA| PAPA CRIOLLA FRITA| 4000 GR 4000 GR X X X 30MIN |49°C  [67°C 9 9 9 9 X NINGUNA
810312022 ALMUERZO | CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS GUISADAS 35000 GR 35000 GR X X X 25MIN |65°C 78°C 9 10 9 9 x NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:




NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS

Codigo: FOR.P55-243

ove

s 1
e MavOR Fachar e T
PR BOATAT FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS cosansases_souepern
A WA pagna: 1 ce 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TENPERATORA
LAVADO coccion ALIMENTO
JERMINADO. LOR OLOR | SABOR|ASPECTOJACEPTABILIDAQ]
ESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
ey | Tonmn B e e MR o (gramositrostu | (gramositrosiuni EN OBSERVACIONES
/aaaa) nidad) dad) MINUTO | yicia | FiNaL
S| Nof s Noj stNop s o % |Evalte Evaliie | Evalie
entie2| enve2y | enve2 | enve2y [ 51 | no
yio | 10 o | 10
80032022 |ALMUERZO  |JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 5000 GR 4000 GR x x x| na | wa |s2c| o 9 9 9 x NINGUNA
80032022 |ONCES FRUTA CON QUESO QuESO 25KG 25ke x x x| na | ac | ac | o 9 9 9 x NINGUNA
8032022 |CENA PECHUGA A LA PLANCHA PECHUCA DE POLLO 13188 13185 x x| x comN | esc | sarc | 9 9 9 9 x NINGUNA
8032022 |CENA CALABACIN Y MAIZ GUISADO CALABACIN Y MAIZGUISADO |60 GR 4000 GR x x x somN | g8 | ssc | 9 8 9 10 x NINGUNA
8032022 |CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ 4000 GR 4000 GR x x x comn | esc | s1c | 9 9 9 9 x NINGUNA
8032022 |CENA JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 4000 GR 3500 GR x x x| na | wa | 3| 9 10 9 9 x NINGUNA
900312022 |DESAYUNO | picado de papaya y banano picado de papaya y banano 4000 GR 4999 GR x x x| na | Na | na | o9 10 9 9 x NINGUNA
90032022 |DESAYUNO | COLADA DE AVENA LECHE LTS 7LTS x x x soMIN | Gs.9°C | 766°C | 9 10 9 9 x NINGUNA
9032022 |DESAYUNO  |HUEVOS PERICOS HUEVOS 60 UND 60 UND x x| x 1sMN | ssc | 77°c | 9 10 9 9 x NINGUNA
9032022 |NUEVES  |SORBETRE DEMORA LECHE EN POLVO ates 3tes x x| x NA | NA [ 26C | 9 8 9 10 x NINGUNA
9032022 |ALMUERZO | CAZUELA DE FRIOLES CAZUELA DE FRUOLES NA NA x x| x comn | es'c | 78 | 9 bl 9 9 x NINGUNA
9032022 |ALMUERZO | CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA DE RES 13188 1318s x x| x comn | o | Toc | 9 10 9 9 x NINGUNA
9032022 |ALMUERZO [ ENSALDA D TOMATE LECHUGA Y| ENSALOA DE TOMATE LECHUGA| 5 NA x x x| na | na | na | e 10 9 9 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
v Codgor FORP55.243
ovos A verson: 1
Facha e T
FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS sonsssee_sonomorn
o pagna: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALWENTO EN PROCESD Coccion “ALMENTO TERMINADO
TEWPERATORA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO _IcoLoR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDA
PESOBRUTO |  PESONETO TIEMPO
FECHA TIEMPO DE MBR NOMERE
iz | Tcommn R R o (gramosiitrostu | (gramositrosiuni EN OBSERVACIONES
/aaaa) nidad) dad) MINUTO [ \\iciaL | FINAL
st No st No st No 5 ‘c ¢ Evalie| Evalde | Evalie [ Evalie
entre2| ene2y | enve2 | enre2y [ 51 | no
y1 10 [y [ 10
90032022 |ALMUERZO | PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 GR x x x somN | sec | 79 | 9 bl 9 10 x NINGUNA
90032022 |ALMUERZO | ARROZ BLANCO ARROZ 4000 GR 4000 GR x x| x somN | ssc | soc | 9 bl 10 8 x NINGUNA
9032022 |ALMUERZO | JUGO DE GULUPA 3UGO DE GULUPA 4000 GR 4000 GR x x x| na | na |arc| s 10 9 9 x NINGUNA
900312022 |CENA CERDO EN SALSA AGRIDULCE PICADO [PULPA DE CERDO 12188 12185 x x| x somN | s2c | Tac | 9 8 9 10 x NINGUNA
900312022 |CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES NA NA X X x comN | ssc | TC | 9 bl 9 9 x NINGUNA
900312022 |CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ 4000 GR 4000 GR x x| x somn | soc | 7eC | 9 10 9 9 x NINGUNA
900312022 |CENA JUGO DE LULO UG DE LULO 4000 GR 4000 GR X x x| Na | na |3sc| 9 10 9 9 x NINGUNA
100032022 [DESAYUNO | CAFE EN LECHE LECHE 7urs LTS x x x soMN | es°C | 76C | 9 10 9 9 x NINGUNA
100032022 [DESAYUNO | QUESO QuESO 25K6 25k6 x x x| na | nNa | na | s 8 9 10 x NINGUNA
1003/2022  |NUEVES | COLADA DE MAZENA LECHE LTS LTS x X x comn | 737 | s2oc | 9 bl 9 9 x NINGUNA
100032022 [ALMUERZO | SOPA DE MAIZ PETO SOPA DE MAIZ PETO NA NA x x| x comn | ssc | 77| 9 10 9 9 x NINGUNA
100032022 [ALMUERZO  |HIGADO AZADO ENCEBOLLADO HIGADO DE RES 12188 12185 x x| x soMIN | esce | s3C | 9 10 9 9 x NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO;

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS




es paraL Cotgo FoRpsS 23
AoaDimmoR e W T
L Lol FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
R WA pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ATVENTO EN PROCESO Coccion ‘ALIVENTO TERMINADG
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO {coLoR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAT
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
s [nof si|no| s |no|s c : .
w | o |ewie| Bae | Evie | Ewie
entre 2| entie2y | ente2 | enve2y | s1 | no
yio | 10 o | 10
10032022 [ALMUERZO | CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 4000 GR 4000 GR x x X somn | sec | src | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
10032022 [ALMUERZO | PLATANO MELAO PICADO PLATANO MELAO PICADO 4000 GR 4000 GR x x X comn | ssc | soc | o | 9 10 8 | x NINGUNA
10032022 [ALMUERZO | ARROZ CON FIDEOS ArROZ 4000 GR 4000 GR x x| x somw | erc | erc | o | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 [ALMUERZO | JUGO DE CURUBA 1UGO DE CURUBA 4000 GR 4000 GR x x x| na | A fasc| s | 0 | o o | x NINGUNA
10032022 |oNCES COLADA DE PLATANO LECHE w18 71 x x X somn | 72c [ssec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
10032022 |cena PECHUGA DESMECHADA PECHUGA DE POLLO 13188 13188 x x| x somn | sxc | 7ec | o | 9 ° o | x NINGUNA
Iz CENA  |ENSALADA DE ZANAHORA LECHUGA |ENSALADA  DE  ZANANORIAL A x x x [ wa [ o[ 0 [ o] o [« NNGUNA
10032022 |cena ARROZ CON VERDURAS ArROZ 4000 GR 4000 GR x x| x somn | eec | 7ec | o | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 |cena JUGO DE PINA 1UGO DE PINA 4000 GR 4000 GR x x x| na | na [sxe| s | 0 | o o | x NINGUNA
1032022 |DESAYUNO | CAFE CON LECHE LECHE w18 71 x x X somw | exc | 7ec | o | 10 | o o | x
1032022 |DESAYUNO | HUEVO FRITO HUEVO 60 UND 60 UND. x x| x s | soc | erc | o | @ ° 0 | x
1032022 [NUEVES  [NATILLA LECHE w18 71 x x X somn | ssc | 7o | o | 9 ° o | x
1032022 [ALMUERZO | SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA x x| x somn | sec | e | o | 10 | o o | x
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
e Cogo FoRpss 243
ovos versan 1
AoaDiswoR o e T
% ROGETABG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soinco
T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALMENTO EN_PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
TERMINADO LOR OLOR | SABOR|ASPECTOJACEPTABILIDAD
pesoBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
ey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
b nidad) dad) MNUTO
si [no| si| no| si|Nof s | ™NCAL| FiNAL )
| o |ewie| Bae | evie | Ewae
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | s | no
yio [ 10 [y [ 10
1032022 [ALMUERZO  |POLLO DORADO COLOMBINAS DE POLLO 43unD a3unD x x| x somn | e | Tec | o | © ° 0 | x NINGUNA
ENSALADA DE  REMOLCHA  Y|ENSALADA DE REMOLCHA Y] B 10 s
1032022 |AumuERzO | ENSALADA ENSALAOA NA NA x x x| na | Na | na | s x NINGUNA
11032022 |[ALMUERZO | TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 R x x x asmn | sec | 77oe | o | 10 | o o | x NINGUNA
1032022 [ALMUERZO | MACARRONES GRATINADOS MACARRONES GRATINADOS [35000GR | 35000 GR x x| x somn | es'c | s | o | 10 | o o | x NINGUNA
11032022 [ALMUERZO  |JUGO DE MANGO 1UGO DE MANGO 4000 GR 4000 R x x x| na | na f2ec| 9 | 8 ° 0 | x NINGUNA
10032022 |ceNA CARNE DE RES SUDADA CARNE DE RES 12188 12188 x x| x somn | eec | Tec | o | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 |ceNA POTECA DE AHUAMA POTECA DE AHUAMA 4000 GR 4000 R x x x | somn | sac [egc | s | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 |ceNA ARROZ BLANCO ArROZ 4000 GR 4000 R x x| x somn | sarc |7egc| o | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 |ceNA UGO D EMORA UG D EMORA 4000 GR 4000 R x x x| na | A faec| 8 | o 10 8 | x
120032022 |DESAYUNO | COLADA DE MAIZENA LecHe w18 7118 x x x somn | eec | 7ec | o | 10 | o o | x
120032022 [DESAYUNO | EMPEREDADO QUESO Queso 25K6 25K6 x| x x NA | nA f2see| 9 | 1 | 9 o | x
120032022 [NUEVES  |ARROZ CON LECHE LecHe w18 7118 x x x somn | eec | soc | o | 8 ° 0 | x
120032022 |ALMUERZO | SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA x x| x somn | 700 | rec | o | 10 | o o | x

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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AwoaDisuavoR e W T
CRBDETARE FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
R WA pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ATVENTO EN PROCESO Coccion ‘ALIVENTO TERMINADG
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO {coLoR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAT
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
s [nof si|no| s |no|s c : .
w | o |ewie| Bae | Evie | Ewie
enve 2| enve2y | enez | emezy | s | no
yio | 10 o | 10
120032022 [ALMUERZO | CERDO A LAPLANCHA PULPA DE CERDO 12188 12188 x x| ox somn | sec |erc | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
ENSALADA DE ESPINACAMANZANA| ENSALADA oe . . . ) B 0 s
120032022 |ALMUERZO o ANzANA NGO | VA NA NA | na |eec| o x NINGUNA
120032022 [ALMUERZO | PURE DE PAPA CRIOLLA PURE DE PAPA CRIOLLA 4000 GR 4000 GR x x x somn | ss'c | 7o | o | 10 | o o | x NINGUNA
120032022 [ALMUERZO | ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR x x| x somw | sec | 7o | o | 10 | o o | x NINGUNA
120032022 [ALMUERZO | JUGO DE GUANABANA 1UGO DE GUANABANA 4000 GR 4000 GR x x x| na | N fszc| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
12032022 |cena PECHUGA EN SALSA BBQ PECHUGA DE POLLO 13188 13188 x x| x somn | sec | 7ec | o | 10 | o o | x NINGUNA
12032022 |cena VERDURAS GUISADAS VERDURAS GUISADAS NA NA x x x somn | sexc | e | o | 10 | o o | x NINGUNA
12032022 |cena ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR x x| x somw | esc | 77 | o | 10 | o o | x
12032022 |cena UGO DE FRESA 1UGO DE FRESA 4000 GR 4000 GR x x x| na | na fagc| 9 | o | 9 o | x
130032022 |[DESAYUNO | COLADA DE PLATANO LECHE 7uts 7u1s x x x somn | e | 7ac | o | 8 ° 0 | x
130032022 DESAYUNO | HUEVO COCIDO HUEVOS 60 UND 60 UND. x x| x wsun | erc | e | s | 10 | o o | x
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
e Cogo FoRpsS 243
ovos A Versan 1
AoaDismoR o e T
% ROGETARG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soinon
T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_ PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
TERMINADO. LOR OLOR | SABOR|ASPECTOJACEPTABILIDAD]
pesoBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
cammineey | onmn e e o (gramosivosiu | gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
b nidad) dad) MNUTO
si [no| si| no| si|Nof s | ™NCAL| FiNAL )
| o |ewe| Bae | el | Ewaie
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | 51 | no
yio [ 10 [y [ 10
180032022 |ALMUERZO | CAZUELADE ARVERIA CAZUELA DE ARVERIA NA NA x x| x comn | sec | ssc | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
180032022 |ALMUERZO  |POLLO SUDADO POLLO MUSLO 43unD a3unD x x| x somn | esc | 1oc | o | 9 10 8 | x NINGUNA
180032022 [ALMUERZO | ALCELGA SUDADA ALCELGA SUDADA NA NA x x x somn | sec | sec | o | 10 | 9 o | x NINGUNA
180032022 |ALMUERZO | PAPA EN CASCOS DORADA PAPAEN CASCOSDORADA 4000 GR 4000 R x x x somw | esc | esc | o | 10 | o o | x NINGUNA
180032022 |ALMUERZO | ARROZ CON PEREIIL ARROZ CON PEREJIL 4000 GR 4000 R x x| x comn | asc [ssec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
180032022 |oNCES ‘SORBETE DE CURUBA LECHE EN POLVO ates ales x x x| na | A fasc| o8 | o ° o | x NINGUNA
18032022 |cENA ALBONDIGAS DE CARNE CARNE MOLIDA DE RES 13188 13188 x x| x somn | erc | 7c | o | 10 | o o | x NINGUNA
18032022 |cENA TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA NA NA x x x somn | eec | sac | o | 10 | o o | x NINGUNA
18032022 |cENA ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS GUISADOS 25K6 25K6 x x| x somn | sec |esec| o | 10 | o o | x NINGUNA
180032022 |cENA JUGO DE TOMATE DE ARBOL JUGO DE TOMATE DE ARBOL | 4000 GR 4000 R x x x| na | A fawe| 8 | o ° o | x NINGUNA
140032022 [DESAYUNO | PICADO DE NBANANO Y MENLON | PICADO DE NBANANO Y MENLON | 4000 GR 4000 R x x x| na | A asc| s | 2 | o o | x NINGUNA
140032022 |DESAYUNO | TETERO LecHe w18 7118 x x x somn | sec |eezc| o | 10 | o o | x NINGUNA
14032022 |DESAYUNO | QUESO Queso 25K6 25K6 x x x| na | A [ase| s | 2 | o o | x NINGUNA
140032022 [NUEVES | AVENA FRIA LecHe w18 7118 x x x comn | sz | sec | o | 10 | o o | x NINGUNA
140032022 [ALMUERZO | SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA x x x comn | sec | sac | o [ 10 | o o | x NINGUNA
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS ENLOS SERVICIOS SOCIALES.

Version 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: oo T

pigra: 100 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ALWENTO EN PROCESO__[COCCION ‘ALIVENTO TERMINADG
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO {coLoR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAT
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
st | Nno| si | nof st [nof s & o |Evalce| Evalie | Evale | Evale
enve 2| enve2y | enez | emezy | s | no
yio | 10 o | 10
140032022 |ALMUERZO | CARNE ASADA CARNE DE RES 12188 12188 x x| x somn | s |ssc | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
Lumazozz  |snuEnzo |ENSALDA DE LECHUGA  PEPINO,ENSALDA DE LECHUGA PEPROy A x x x| na [ wafszc| o | o [0 s |« NnGUNA
140032022 [ALMUERZO | YUCA SUADA VUCA SUADA 5000 GR 4000 GR x x X somn | sec | sec | o | 10 | o o | x NINGUNA
140032022 [ALMUERZO | ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 GR x x| x somn | sz | sec | o | 10 | o o | x NINGUNA
140032022 |ALMUERZO  |LIMONADA DE HIERBA BUENA 20MO DE LivoN auts auts x x x| na | A fsec| 9| 8 ° 0 | x NINGUNA
140032022 |oNcES COLADA DE AVENA LECHE w18 71 x x X somn | exc | 7ec | o | 9 ° o | x NINGUNA
1032022 |cena CEERDO DESMECHADO PULPA DE CERDO 12188 12188 x x| x Gomin | sac [ewc | o | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 |cena CALABACIN GUISADO CALABACIN GUISADO NA NA x x X somw | erc |7eec| o | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 |cena ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 4000 GR 4000 GR x x| x somn | sec | src | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
1032022 |cena 1UGO DE FRUTOS ROJOS 1UGO DE FRUTOS ROJOS 4000 GR 4000 GR x x x| na | A [src| o8 | o ° o | x NINGUNA
160032022 |DESAYUNO | COLADA DE MAIZENA LECHE 7uts 7u1s x x X somn | src |ssrc| o | 10 | o o | x NINGUNA
160032022 [DESAYUNO | HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 60 UND. x x| x s | soc | erc | o | O ° o | x NINGUNA
1500312022 |NUEVES FLAN LECHE 7LTS 7LTS X X x| na NA | 5eC | 9 ° 9 9 X NINGUNA
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ovos versan 1
AoaDiswoR o e T
% ROGETABG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soinco
T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALMENTO EN_PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
TERMINADO LOR OLOR | SABOR|ASPECTOJACEPTABILIDAD
pesoBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
ey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
el nidad) dad) MNUTO | it | Fmac
9 )| & 9 || B % °c Evalie| Evalie | Evalie | Evalie
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | s | no
yio [ 10 [y [ 10
150032022 [ALMUERZO | SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA x x x somn | sec |src | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
160032022 [ALMUERZO | CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13188 13188 x x| x somn | esc | ssc | o | 9 10 8 | x NINGUNA
ENSALADA DE REPOLLLO LECHUGA[ENSALADA DE  REPOLLLO) ) w0 | o B
15032022 |ALmUERZO | ENSALAL e NA NA x x x| na | A [are| s x NINGUNA
160032022 |ALMUERZO | PATACON PATACON 4000 GR 4000 R x x x asm | src | soc | o | 10 | o o | x NINGUNA
160032022 [ALMUERZO | ARROZ A TOMATADO ARROZ A TOMATADO 4000 GR 4000 R x x| x comn | sec | sec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
160032022 [ALMUERZO | JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA  |JUGO DI ZANAHORIA Y NARANJA| 4000 GR 4000 R x x x| na | na [ssc| o8 | o ° o | x NINGUNA
150032022 |oNCES 'SORBETE DE BANANO LECHE EN POLVO ates ales x x x| na | na [ ec | s | 2 | o o | x NINGUNA
150032022 |CENA PECHUGA ASADA PECHUGA DE POLLO 13188 13188 x x| x somn | eec | sac | o | 10 | o o | x NINGUNA
150032022 |CENA PURE DE REMOLACHA PURE DE REMOLACHA NA NA x x x somw | aec |soic| o | 10 | o o | x NINGUNA
150032022 |CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL GILANTRO 4000 GR 4000 R x x| x somn | esc | soc | o | 9 ° o | x NINGUNA
150032022 |CENA JUGO DE MANGO 1UGO DE MANGO 4000 GR 4000 R x x x| na | A [s7e| s | 0 | e o | x NINGUNA
160032022 |DESAYUNO | CHOCOLATE EN LECHE LecHe 7uts 7u1s x x x somw | src | 7ec | o | 10 | o o | x NINGUNA
e obsea papa dUa;
16/03/2022 DESAYUNO  |CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE BOLA DE PIERNA 6LBS 6LBS X X x T5MIN | 61°C 82°C 8 8 8 7 x en la calificacion de.
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SR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS. Sninnintos_souanoin
R WA pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ATVENTO EN PROCESO Coccion ‘ALIVENTO TERMINADG
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO {coLoR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAT
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramos/litros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
st | No| si| nof sif N s & o |Evalce| Evalie | Evale | Evale
enve 2| enve2y | enez | emezy | s | no
yio | 10 o | 10
160032022 |ONCES NATILLA LecHE w18 71 x x X somn | s [sosc| o | © ° 0 | x NINGUNA
160032022 |ALMUERZO | CAZUELA DE FRUOL CAZUELA DE FRUOL NA NA x x| x comn | esc | soc | o | 9 10 8 | x NINGUNA
160032022 |ALMUERZO | CERDO A LA PLANCHA PULPADE CERDO 12188 12188 x x| x somn | assc | ezcc | o | 10 | o 0 | x NINGUNA
ENSALDA oE TOMATEENSALDA  DE  TOMATE, y 0 | o °
w0022 |amuerzo | ENSALDR AP NA NA x x x| na | na [sec| s x NINGUNA
160032022 [ALMUERZO | PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 GR x x X comn | asc | 7ec | o | 8 ° 0 | x NINGUNA
160032022 |ALMUERZO | ARROZBLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR x x| x somn | exc | 7ec | o | 9 ° o | x NINGUNA
160032022 |ALMUERZO | JUGO DE FRESA 1UGO DE FRESA 4000 GR 4000 GR x x x| na | na exc| s | 2 | o o | x NINGUNA
160032022 |ONCES ‘SORBETE DE GUANABANA LECHE EN POLVO ates ass x x x| na | na [esc| s | 20 | o o | x NINGUNA
160032022 |cENA CARNE DE RES A LA PLANCHA BOLA DE PEIERNA 12188 12188 x x| x somw | src |7eec| o | 10 | o o | x NINGUNA
160032022 |CENA PEPING DE GUISO PEPINO DE GUISO NA NA x x x | somn | sac [s2sc| o | 10 | o o | x NINGUNA
160032022 |CENA ESPAGUETIS ENSALSABLANCA | ESPAGUETIS EN SALSA BLANCA |3500 GR 3500 GR x x| x comn | sec [sogc| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
160032022 |CENA JUGO DE MARACUYA 1UGO DE MARACUYA 5000 GR 4000 GR x x x| na | na f2ec| 8 | o ° o | x NINGUNA
170032022 |DESAYUNO | COLADA DE MAIZENA LECHE w18 71 x x X somn | esc | 7ec | o | 10 | o o | x NINGUNA
17032022 [DESAYUNO  |HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 50 UND. x x| x wsun | exc [ 7we | s | 10 | o o | x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
e Cogo FoRpss 243
ovos versan 1
AoaDiswoR o e T
% ROGETABG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacomnee soincn
T T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
TERMINADO. LOR OLOR | SABOR|ASPECTOJACEPTABILIDAD]
pesoBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
cammineey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
el nidad) dad) MNUTO | iciat | Fmac
9 )| & 9 S B % °c Evalie| Evalie | Evalie | Evalie
enve2| ente2y | enve2 | enve2y | 51 | no
yio [ 10 |y [ 10
170032022 |onces AVENA FRIA LecHe w18 7118 x x x somn | eec |s2sc| o | 10 | o o | x NINGUNA
17032022 [ALMUERZO | SOPA DE ARROZ SOPADE ARROZ NA NA x x| x somn | sec [sogc| o [ 10 | o o | x NINGUNA
17032022 [ALMUERZO | PECHUGA SUDADA PECHUGA DE POLLO 13188 13188 x x| x somn | sesc |726c| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
10wz | AMUERZO |ENSALAOR DE PEPIO COroMBRO | ENSALADA  DE  PEPINO] A x x x| wn [ wa fose] o [ o [ o | o [ NNGURA
17032022 [ALMUERZO  |PAPA ALAFRANCESA PAPA ALAFRANCESA 4000 GR 4000 R x x x somw | exc | 7ac | o | 10 | o o | x NINGUNA
170032022 [ALMUERZO | ESPAGUETIS CON ESPINACA ESPAGUETIS CONESPINACA 3500 GR 3500 R x x| x somn | eec | sac | o | 10 | o o | x NINGUNA
17032022 [ALMUERZO  |JUGO DE LULO 1UG0 DE LULO 4000 GR 4000 R x x x| na | A [sec| s | 2 | o o | x NINGUNA
171032022 |cen CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13188 13188 x x| x somn | e17c | sxc | o | 8 ° 0 | x NINGUNA
171032022 |cenA POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA NA NA x x x somn | Na |3z | o | 9 ° o | x NINGUNA
17032022 |cen ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 R x x| x comn | src | sec | o | 10 | o o | x NINGUNA
17032022 |cen 2UGO DE MORA 1UGO DE MORA 4000 GR 4000 R x x x| na | na esc| s | 20 | o o | x NINGUNA
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CRBDETARE FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
R TGIn n i CRAR T pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ACVENTO EN PROCESO___coccion ‘ALIVENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO) LOR| OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
e nidad) aaa) MINUTO
s | ol s | no| s | no|™TO micaL| FnaL
w | o |ewie| Bae | Evie | Ewie
entre 2| entie2y | ente2 | enve2y | s1 | no
yio | 10 o | 10
181032022 DESAYUNO [ COLADA DE PLATANO LecHE w18 71 x x X somn | esc | 7ec | o | 9 10 8 | x NINGUNA
181032022 DESAYUNO  [QuESO QuEso 25K6 25K6 x x x| na | na [ we | s | 2 | o o | x NINGUNA
181032022 NUEVES  [SORBETRE DE MORA LECHE EN POLVO ates ass x x x| na | na sz | s | 0 | o o | x NINGUNA
181032022 ALMUERZO | SOPA DE PASTA SOPADE PASTA NA NA x x| x comn | soc | s2c | o | 8 ° 0 | x NINGUNA
181032022 ALMUERZO | CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA 13188 13188 x x| x somn | sxc | ssc | o | 9 ° o | x NINGUNA
181032022 ALMUERZO  |ENSALDA ROJA ENSALDA ROJA NA NA x x X somw | exc |12 | o | 10 | o o | x NINGUNA
181032022 ALMUERZO | TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 GR x x X somn | eec |7emc| o | 10 | o o | x NINGUNA
181032022 ALMUERZO | ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR x x| x somn | azec | sac | o | 10 | o o | x NINGUNA
181032022 ALMUERZO |3UGO DE MANZANA JUGO DE MANZANA 4000 GR 4000 GR x x x| na | na asc| o | @ ° 0 | x NINGUNA
181032022 onces LecHE LECHE w18 71 x x X somn | sec |7sec| o |9 ° o | x NINGUNA
181032022 cena PECHIUGA DESMECHADA PECHIUGA DE POLLO 13188 13188 x x| x oM | se7c |ssac| o | 10 | o o | x NINGUNA
lcwzze  [cEwe  |cAABAZA ZANAORAYPIENTON |CAABAZA  ZAAHORAYI, A x x x somn | evc | e | o | 10 | o | o | x NNGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
ese Cogo FoRpss 243
ovos A Versan 1
AoaDiswoR o e T
% ROGETABG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soincn
T T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_ PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
SERMINADG! LOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
uto | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE MERE NOMBRE
cammineey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
b nidad) dad) MNUTO
st [nof s | no| si| N s | NICIAL [ FINAL )
| o |ewe| Bae | ewie | Eae
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | 51 | no
yio | 10 o | 10
181032022 cena ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 R 4000 GR x x| x somn | s |7ec| o | 9 ° 0 | x NINGUNA
181032022 cena JUGO DE GUAYABA 1UGO DE GUAYABA 4000 GR 4000 R x x x| na | A f2ec| 8 | o 10 8 | x NINGUNA
100032022 DESAYUNO [ COLADA DE MAZENA LecHe w18 7118 x x x somn | arec |7eec| o | 10 | o o | x NINGUNA
10032022 DESAYUNO | HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 0 UND. x x| x s | sec [sec| 9 |8 ° 0 | x NINGUNA
100032022 NUEVES  [SORBETE DE MORA LECHE EN POLVO ates alss x x x| na | A fswe| s | 2 | o o | x NINGUNA
100032022 ALMUERZO | CAZUELA DE LENTEIAS CAZUELA DE LENTEJAS NA NA x x| x comn | erc | Tec | o | 10 | o o | x NINGUNA
100032022 ALMUERZO  |POLLO SUDADO POLLO MUSLO 43unD a3unD x x| x comn | soxc |esec| o | 10 | o o | x NINGUNA
100032022 ALMUERZO | ACELGA SUDADA ACELGA SUDADA NA NA x x x somn | see | Tre | e |9 ° 0 | x NINGUNA
100032022 ALMUERZO | PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 R x x x somn | sec | Tec | o | 9 10 8 | x NINGUNA
100032022 ALMUERZO | ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 R x x| x somn | src |7ec| o [ 10 | o o | x NINGUNA
100032022 ALMUERZO | JUGO DE TOMATE DE ARBOL JUGO DE TOMATE DE ARBOL {4000 GR 4000 GR x x x| na | A azc| s | @ ° 0 | x NINGUNA
100032022 onces AVENA FRIA LecHE w18 7118 x x x somn | esc | 7o | o | 10 | o o | x NINGUNA
100032022 cena HIGADO AZADO ENCEBOLLADO HIGADO DE RES 12188 12188 x x| x somn | saxc |7sec| o |9 10 8 | x
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CRBDETARE FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
R WA pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ATVENTO EN PROCESO Coccion ‘ALIVENTO TERMINADG
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO) LOR| OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
S B B B L o o |Evalte| Evalie | Evalie | Evalte
enve 2| enve2y | enez | emezy | s | no
yio | 10 o | 10
L0l032022 cena ENSALADA LECHUGA TOMATE Y|ENSALADA LECHUGA TOMATE Y|\ A M M | wa | na lewc| o | o N 0 | x INGUNA
Lvon LmoN
100032022 cena ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR x x| x somn | esc | 7ec | o | 9 10 8 | x NINGUNA
100032022 cena 1UGO DE MANGO 1UGO DE MANGO 4000 GR 4000 GR x x x| na | na fagc| s | 0 | o o | x NINGUNA
200032022 DESAYUNO | COLADA DE AVENA LECHE swuND  [s0unD x x X somn | sec |7sec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
200032022 DESAYUNO | EMPAREDADO DE QUESO QuEso 25K6 25K6 x x X s | sxc | 7ec | o |9 ° o | x NINGUNA
200032022 onces COLADA DE PLATANO LECHE w18 71 x x X somn | eec | sac | o | 10 | o o | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | SOPA DE PASTA SOPADE PASTA NA NA x x| x comn | src [sec | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | CARNE SUDADA CARNE BOLA DE PERINA 12188 12188 x x| x somn | esc | 7oc | o | 9 10 8 | x NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO COHOMERO Y|ENSALADA  DE_ PEPINO| - 0 | e N
200032022 ALMUERZO | ENSALADA A v 2 oria NA NA x x x| na | na farc]| e x NINGUNA
200032022 ALMUERZO |PAPA CRIOLLA COCIDA PAPA CRIOLLA 4000 GR 4000 GR x x X somn | sexc |7sec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL CILANTRO 4000 R 4000 GR x x| x somn | saorc |ssc| o | 9 ° o | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | 3UGO DE GUANABANA 1UGO DE GUANABANA 5000 GR 4000 GR x x x| na | na erc| s | 20 | o o | x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
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T T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_ PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
SERMINADG! LOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
uto | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE MERE NOMBRE
cammineey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
i) &) MINUTO [ yiciat | FINAL
st | no| si | nof s [ w s = o |Evale| Evalie | Evalie | Evalde
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | 51 | no
yio | 10 o | 10
20032022 cena PECHUGA DESMECHADA PECHUGA DE POLLO 13185 13188 x x| x somn | esc | Toc | o | 9 10 8 | x NINGUNA
200032022 cena POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA NA NA x x x somn | erc |37cc| o | 10 | o o | x NINGUNA
200032022 cena ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS GUISADOS 3500 GR 3500 GR x x| x somn | saxc |7sec| o | 10 | o o | x NINGUNA
200032022 cena UG DE LULO 1UG0 DE LULO 4000 GR 4000 R x x x| na | A [sec| 9| 8 ° 0 | x NINGUNA
211032022 DESAYUNO | CALDO SANTANDEREANO LecHE auND  [sa0uND x x x somw | exc | 7ec | o | 10 | o o | x NINGUNA
211032022 DESAYUNO  [AGUA DE PANELA HUEVO NA NA x x| x wsmn | sac [egc | s | 10 | o o | x NINGUNA
21032022 NUEVES  [COLADA DE MAZENA LecHE aoLts aouts x x x somn | sec | erc | o | 10 | o o | x NINGUNA
211032022 ALMUERZO | SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA x x| x somn | erc |7agc| o | 10 | o o | x NINGUNA
211032022 ALMUERZO | CERDO A LA FINAS HIERBAS CERDOALAFINASHERBAS (12185 12185 x x| x somn | esic | soc | o | 8 ° 0 | x NINGUNA
21032022 ALMUERZO | ENSALDA HAWYANA ENSALDA HAWYANA o NA x x x| na | A [sec| 9 | 0 | o o | x NINGUNA
211032022 ALMUERZO | TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 4000 GR 4000 R x x x somn | ssoc |eagc| o [ 10 | o o | x NINGUNA
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CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS




ES PARAL

odigo: FORPS5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS ENLOS SERVICIOS SOCIALES.

Version 1

AoaDimmoR e W T
CRBDETARE FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
A BTN pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ACVENTO EN PROCESO___coccion ‘ALIVENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO) LOR| OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
e nidad) aaa) MINUTO
El NO | sI NO sl | NO LI || I
5 % °c Evalie| Evalde | Evalte [ Evalie
enve 2| enve2y | enez | emezy | s | no
yio | 10 o | 10
21032022 ALMUERZO | ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ CON ZANAHORIA 4000 GR 4000 GR x x| x somn | sec | euc | o | © ° 0 | x NINGUNA
211032022 ALMUERZO  |3UGO DE MARACUYA JUGO DE MARACUYA 5000 GR 5000 GR x x x| na | A fagc| s | o 10 8 | x NINGUNA
211032022 onces SORBETE DE CURUBA LECHE EN POLVO aies aLss x x x| na | A fazec| s | o | o o | x NINGUNA
21032022 cena PECHUGA ADOBADA ASADA PECHUGA 13188 13188 x x| x somw | sec [esec| o | 10 | o o | x NINGUNA
21032022 cena PEPINO GUISADO PEPINO GUISADO NA NA x x X somn | aoc |7amc| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
21032022 cena ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR x x| x somn | sxc | ssc | o | 9 ° o | x NINGUNA
211032022 cena JUGO DE FRESA 1UGO DE FRESA 5000 GR 5000 GR x x x| na | Na [arc| s | 2 | o o | x NINGUNA
220032022 DESAYUNO  [COLADA DE PLATANO LECHE aoLts souts x x X somw | sec |7aec| o | 10 | o o | x NINGUNA
220032022 DESAYUNO  [HUEVOS HUEVOS swuND  [s0unD x x| x s | sac [ 7we | s | 10 | o o | x NINGUNA
220032022 onces AVENA FRIA LECHE aoLts souts x x X somn | s |7sec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
220032022 DESAYUNO  |TETERO LECHE w18 71 x x X somn | exc | 7sc | o | 10 | o o | x NINGUNA
220032022 DESAYUNO  [QUESO QuEso 25K6 25K6 x x x| na | A favc| s | o 10 8 | x NINGUNA
220032022 ALMUERZO | CAZUELA DE GARBANZOS CAZUELA DE GARBANZOS NA NA x x| x somw | aec | 7sc | o | 10 | o o | x NINGUNA
22/03/2022 ALMUERZO | POLLO DORADO POLLO COLOMBINA 43 UND 43 UND X X X 1SMIN | 59°C | 75.3°C 9 8 9 10 X NINGUNA
22103/2022 ALMUERZO | CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA NA. NA. X X X S0MIN | 60°C 76°C 9 9 9 9 X NINGUNA
22103/2022 ALMUERZO | YUCA COCIDA CON CILANTRO 'YUCA COCIDA CON CILANTRO 5000 GR 4000 GR X X X 60MIN | 54°C 79°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
e Coago FoRpss 243
ovos versan 1
AoaDismoR o e T
% ROGETARG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soinon
T agea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
SERMINADG! LOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
pesoBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
. vosu | (ramos/itrosiuni VA
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (@amosiitoaitl](Gramss o =N OESERVACIONES)
) &) MINUTO [ yiciaL | FINAL
s [nof si|no| si|no|s :
| o |ewe| Bae | e | eae
entre 2| entie2y | enve2 | enve2y | s1 | no
yio | 10 o | 10
231032022 ALMUERZO | ARROZ AL PEREIIL ARROZ AL PEREIIL 4000 GR 4000 R x x| x somn | sec | esc | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
231032022 ALMUERZO | LIMONADA LIMONADA auts auts x x x| na | A faec| 8 | o 10 8 | x NINGUNA
231032022 onces LecHe LecHe w18 7118 x x x somn | sasc |7aarc| o | 10 | o o | x NINGUNA
231032022 cena CERDO A LA PLANCHA PULPA DE CERDO 12188 12188 x x| x somn | a27c | 7sgc| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
231032022 cena VERDURAS ORUENTALES VERDURAS ORUEENTALES NA NA x x x somn | e | 7ec | o | 9 ° o | x NINGUNA
231032022 cena ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 4000 GR 4000 R x x| x somn | erc | 7c | o | 10 | o o | x NINGUNA
231032022 cena IUGO TROPICAL UG TROPICAL 4000 GR 4000 R x x x| na | A fave| s | 0 | o o | x NINGUNA
231032022 DESAYUNO [ CAFE EN LECHE LecHe outs auts x x x somn | arc |7sec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
231032022 DESAYUNO | HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 0 UND. x x| x s | soc [sec| 8 | o ° o | x NINGUNA
231032022 NUEVES  [coLDA DE AVENA LecHe w18 718 x x x somn | erc | 7ec | o | 10 | o o | x NINGUNA
231032022 ALMUERZO | SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS 3s00GR 3500 GR x x| x somn | sec |7are| o | 10 | o o | x NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS




ES PARAL

odigo: FORPS5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS ENLOS SERVICIOS SOCIALES.

Version 1

AoaDimmoR e W T
CRBDETARE FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
R WA pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ATVENTO EN PROCESO Coccion ‘ALIVENTO TERMINADG
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO) LOR| OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
S B B B L o o |Evalte| Evalie | Evalie | Evalte
enve 2| enve2y | enez | emezy | s | no
yio | 10 o | 10
201032022 ALMUERZO | CARNE MOLIDA GUISADA CARNE MOLIDA 13188 13188 x x| x somn | sec [sarc| o | 9 ° 0 | x NINGUNA
ENSALADA DE ZANAHORIA LECHUGA|ENSALADA DE__ ZANAHORIA y B 0 s
201032022 ALMUERZO | ENSALAD: [ e NA NA x x x| na | na [exc| s x NINGUNA
201032022 ALMUERZO | PLATANO MADURO ASADO PLATANO MADURO ASADO 4000 GR 4000 GR x x X asm | soc |esec| o | 10 | o o | x NINGUNA
201032022 ALMUERZO | MACARRONES GUISADOS MACARRONES GUISADOS 3500GR 3500 GR x x| x somn | erc |7sec| o [ 10 | o o | x NINGUNA
201032022 ALMUERZO | 3UGO DE FEWOA 1UGO DE FEOA 4000 GR 4000 GR x x x| na | A fsec| 9| 8 ° 0 | x NINGUNA
201032022 onces COLADA DE PLATANO LECHE w18 71 x x X somn | s |72ec| o | 9 ° o | x NINGUNA
sacwzzz  |cews |PECHUGA DE POLLO EN SASAlocouca oe povio wes s x | x somn | sec | e | o | 10 | o | o | x NNGUNA
201032022 cena TORTILLA DE ACELGA TORTILLA DE ACELGA NA NA x x X somn | aec |726c| o | 10 | o o | x NINGUNA
201032022 cena ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL CILANTRO 4000 GR 4000 GR x x| x somn | e7ac |s2zc| o | 9 ° 0 | x NINGUNA
201032022 cena JUGO DE GULUPA 1UGO DE GULUPA 5000 GR 5000 GR x x x| na | na [sec| s | o 10 8 | x NINGUNA
251032022 DESAYUNO  [COLADA DE MAIZENACONMORA |LECHE w18 71 x x X somw | sec |7sec| o | 10 | o o | x NINGUNA
251032022 DESAYUNO | CALDO DE HUEVO CON PAPA HUEVO 60 UND 50 UND. x x| x s | exc [ 7ec | s | 10 | o o | x NINGUNA
251032022 NUEVES  |SORBETE DE FRESA LECHE EN POLVO ates ass x x x| na | na farc| o | @ ° 0 | x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
e Cogo FoRpss 243
ovos A Versan 1
AoaDiswoR o e T
% ROGETABG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soinco
T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALMENTO EN_PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
SERMINADG! LOR OLOR | SABOR|ASPECTOJACEPTABILIDAD
pesoBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
ey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
i) &) MINUTO [ yicial | FINAL
e || Ho S B % °c Evalie| Evalie | Evalie | Evalie
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | s | no
yio [ 10 [y [ 10
251032022 ALMUERZO | SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA x x x comn | sec [7rc| o | 9 ° 0 | x NINGUNA
251032022 ALMUERZO | PECHUGA EN SALSA DE VERDURAS | PECHUGA DE POLLO 13188 13188 x x| x somn | e2xe | Tac | o |9 10 8 | x NINGUNA
ENSALADA DE PEPINOZANAHORIA Y| ENSALADA oE
- 2 0 | o °
251032022 ALMUERZO | ENSALAD: A ORI Y AN | VA NA x x x NA | NA | sec| 9 x NINGUNA
251032022 ALMUERZO | PAPA CRIOLLA DORARDA PAPA CRIOLLA DORARDA 4000 GR 4000 R x x x somw | erc |7sec| o | 10 | o o | x NINGUNA
251032022 ALMUERZO | ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 R x x| x comn | src |oec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
251032022 ALMUERZO |3UGO DE GUAYABA 1UGO DE GUAYABA 4000 GR 4000 R x x x| na | A f2ec| 8 | o ° o | x NINGUNA
251032022 onces TE EN LECHE LecHE w18 7118 x x x comn | sec | sac | o | 10 | o o | x NINGUNA
251032022 cena CARNE ASADA CARNE BOLA DE PEIRNA 12188 12188 x x| x somn | asc |726c| o | © ° 10 NINGUNA
251032022 cena CALABACIN GUISADO CALABACIN GUISADO 4000 GR 4000 R x x x somn | e7ac [s2zc| o | 9 10 8 NINGUNA
251032022 cena CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS GUISADAS 3500 GR 3500 GR x x| x somn | esc | 7o | o | 10 | o ° NINGUNA
251032022 cena JUGO DE FRUTOS ROJOS 1UGO DE FRUTOS ROJOS 4000 GR 4000 GR x x x| na | A [sec| 9 | 0 | o ° NINGUNA
261032022 DESAYUNO | CHOCOLATE EN LECHE LecHe w18 7118 x x x comn | erc | Tec | o | 8 ° 10 NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038

CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS




s paraL Cotgo FoRpsS 23
AoaDimmoR e W T
CRBDETARE FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS e
R WA pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ACVENTO EN PROCESO___coccion ‘ALIVENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO) LOR| OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
si [nof s | wo no| s c : .
w | o |ewie| Bae | Evie | Ewie
entre 2| entie2y | ente2 | enve2y | s1 | no
yio | 10 o | 10
261032022 DESAYUNO | HUEVO REVUELTO HUEVO 60 UND 0 UND. x x s | sac | e |8 |0 ° 0 | x NINGUNA
261032022 NUEVES  [NATILLA LECHE w18 71 x x somn | e2xc [7azee| o | 10 | o o | x NINGUNA
261032022 ALMUERZO | CAZUELA cAzZUELA NA NA x x somn | esc [ssec| o [ 10 | o o | x NINGUNA
261032022 ALMUERZO | CARNE DESMECHADA SOBREBARRIGA 12188 12188 x x somn | erc |7sec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
ENSALADA DE AGUCATEC ON|ENSALADA DE AGUCATEC ON 3 B N N
261032022 ALMUERZO | ENSALAD NSALAD NA NA x x x| na | na [agc| 9 x NINGUNA
261032022 ALMUERZO |PAPA SALADA PAPA SALADA 4000 GR 4000 GR x x somw | exc | 7c | o | 10 | o o | x NINGUNA
261032022 ALMUERZO | ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR x x somn | sec | sac | o | 10 | o o | x NINGUNA
261032022 ALMUERZO  {3UGO DE FRESA 1UGO DE FRESA 4000 GR 4000 GR x x x| na | A fasc| s | 0 | o o | x NINGUNA
261032022 onces 'SORBETE DE GUANABANA LECHE EN POLVO ates ass x x x| na | na 2ze| s | 2 | o o | x NINGUNA
261032022 cena CERDO EN SALSDA DE PIRiA PULPA DE CERDO 12188 12188 x x s | ssc | 7ec | o | @ ° 0 | x NINGUNA
261032022 cena PEPIND GUISADO PEPINO GUISADO NA NA x x asmn | Na [ sec| o | 9 ° o | x NINGUNA
261032022 cena ESPAGUETIS CON ESPINACA ESPAGUETIS CONESPINACA |3500 GR 3500 GR x x somn | exc | 7ec | o | 10 | o o | x NINGUNA
261032022 cena JUGO DE MARACUYA JUGO DE MARACUYA 4000 GR 4000 GR x x x| na | na f27c| s | 2 | o o | x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
e Cogo FoRpss 243
o versan 1
AoaDiswoR o e T
% ROGETABG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soinco
T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALMENTO EN_PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
SERMINADG! LOR OLOR | SABOR|ASPECTOJACEPTABILIDAD
pesoBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE
ey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
b nidad) dad) MNUTO
a |l wll @l w no [N | mcia | FinaL )
| o |ewie| Bae | evie | Ewae
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | s | no
yio [ 10 [y [ 10
271032022 DESAYUNO | COLADA DE MAZENA LecHe w18 7118 x x somn | sec |soc | o | 9 ° 0 | x NINGUNA
271032022 DESAYUNO  [HUEVOS PERICOS HUEVOS 60 UND 0 UND. x x s | ssc | 7ee |8 |0 10 8 | x NINGUNA
271032022 NUEVES  [AVENAFRIA LecHe w18 7118 x x asmn | na [ sec| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
271032022 ALMUERZO | SOPA DE FIDEOS SOPA DE VERDURAS NA NA x x somn | erc | Tec | o | 9 ° o | x NINGUNA
271032022 ALMUERZO | CERDO EN SALSA AGRIDULCE PECHUGA DE POLLO 13188 13188 x x asmn | erc | 7c | o | 10 | o o | x NINGUNA
ENSALDA  DE _ PEPINO| § 0 | o B
271032022 ALMUERZO |ENSALADA RUSA A o ZALoRiA NA NA x x x| na | sec | ec | 9 x NINGUNA
271032022 ALMUERZO | PAPA EN CUADROS PAPA A LA FRANCESA 4000 GR 4000 R x x aomn | na |sgc| o | 10 | o o | x NINGUNA
271032022 ALMUERZO | ARROZ BLANCO ESPAGIETIS GUISADOS 3500 GR 3500 GR x x somn | sasc |728c| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
271032022 ALMUERZO | 3UGO DE LULO 1UG0 DE LULO 4000 GR 4000 R x x x| na | eac [mec| 8 | o ° o | x NINGUNA
271032022 cena CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA 13188 13188 x x somn | e |7azc| o | 10 | o o | x NINGUNA
271032022 cena POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA 4000 GR 4000 R x x asmn | ez |s2ec| o | 10 | o o | x NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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odigo: FORPS5-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS ENLOS SERVICIOS SOCIALES.

Version 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: oo T

R TGIn n i CRAR T pigen: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE GUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDR
ACVENTO EN PROCESO___coccion ‘ALIVENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO) LOR| OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
PESOBRUTO | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosflitros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
jaaaa) idad) dad) MINUTO | niciat | FinaL
st | Nno| si | nof st [nof s & o |Evalce| Evalie | Evale | Evale
enve 2| enve2y | enez | emezy | s | no
yio | 10 o | 10
271032022 cena ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 4000 GR 4000 GR x x| x somn | sezc |703c| o | 9 ° 0 | x NINGUNA
271032022 cena JUGO DE MANZANA JUGO DE MANZANA 4000 GR 4000 GR x x x| na | A farve| s | o 10 8 | x NINGUNA
281032022 DESAYUNO [AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA x x X somw | sec | 72 | o | 10 | o o | x NINGUNA
281032022 DESAYUNO w18 71 x x x | aomw | sesre [7s3c| o | @ ° 0 | x NINGUNA
CHANGUA CON HUEVOD LecHE
281032022 onces SORBETE DE MORA LECHE EN POLVO ates ass x x x| na | na [ sc | 8| o ° o | x NINGUNA
281032022 ALMUERZO | S0PA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA x x| x somn | srrc |726c| o | 10 | o o | x NINGUNA
281032022 ALMUERZO | CERDO AL TOMILLO PULPA DE CERDO 12188 12188 x x| x somw | eec |7esc| o | 10 | o o | x NINGUNA
ENSALADA DE|EnsALADA oe . - 0 | o N
281032022 AMUERZO | ENSRAOR, aroRIA D A ZANAHORIA 4000 GR 4000 GR x x X somn | src | 72c | o x NINGUNA
281032022 ALMUERZO | PLATANO MELADO PLATANO MELADO 4000 GR 4000 GR x x X somw | sasc |72ec| o | 10 | o o | x NINGUNA
281032022 ALMUERZO | ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR x x| x somn | sec |7esc| o | 8 ° 0 | x NINGUNA
281032022 ALMUERZO | 3UGO DE MANGO 1UGO DE MANGO 4000 GR 4000 GR x x x| na | A fazc| o8 | o ° o | x NINGUNA
281032022 cena PECHUGA DESMECHADA PECHUGA 13188 13188 x x| x asmn | ez |s2ec| o | 10 | o o | x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO!
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1105306038 CARGO: TECNOLOGO DE ALIMENTOS
ese Cogo FoRpss 243
ovos A Versan 1
AoaDiswoR o e T
% ROGETABG. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS aacosnee soincn
T T pigea: 1001
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_ PROCESO Tcoccion "ALIMENTO TERMINADO
TENPERATURA
LAvADO coccion ALMENTO
SERMINADG! LOR OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
uto | PESONETO TEMPO
FECHA TIEMPO DE MERE NOMBRE
cammineey | onmn e e o (gramosivosiu | (gramosfitosiuni EN OBSERVACIONES
& nidad) dad) MNUTO | iciat | Fmac
e || Ho S B % °c Evalie| Evalie | Evalie | Evalie
ene2| ente2y | enve2 | enve2y | 51 | no
yio | 10 o | 10
281032022 cena CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 4500 R 4500 GR x x x somn | sezc |70zc| o | 9 ° 0 | x NINGUNA
281032022 cena ARROZ VERDE ARROZ VERDE 4000 GR 4000 R x x| x somn | esxc [s2rc| o | 9 10 8 | x NINGUNA
200032022 cena JUGO DE TROPICAL 1UGO DE TROPICAL 4500 GR 4500 R x x x| na | na [ re | 8| 2 | o o | x NINGUNA
200032022 DESAYUNO | AGUA DE PANELA CON LECHE LecHe w18 7118 x x x somn | eorc |esac| o [ 10 | o o | x NINGUNA
200032022 DESAYUNO | CALDO DE CARNE CON PAPA CALDO DE CARNE CONPAPA |60 UND 0 UND. x x| x s | src | esc | 9 | 8 ° 0 | x NINGUNA
200032022 NUEVES LecHe w18 7118 x x x| na | A [aec| s | 20 | o o | x NINGUNA
ELan
200032022 ALMUERZO | CAZUELA DE ARVERJA VERDE SECA | CAZUELA DE ARVERIA VERDE|y 5 NA x x| x somn | eec |7ec| o | 10 | o o | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO  |POLLO SUDADO POLLO MUSLO s3uNsD  [a3uNsD x x| x somn | erc |72 | o | 10 | o o | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADAPICODEGALLO [3500GR 3500 GR x x x| na | A [ase| s | 2 | o o | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | PURE DE PAPA CRIOLLA PURE DE PAPA CRIOLLA 4000 GR 4000 R x x x somn | srxc |7arc| o | 10 | o o | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | ARROZ AL CILANTRO ARROZ AL GILANTRO 4000 GR 4000 R x x| x comn | sec | s2c | o | 8 ° 0 | x NINGUNA
200032022 ALMUERZO | 1UGO DE FEWOA 1UGO DE FEOA 4000 GR 4000 GR x x x | somn | s7ac [s2ac| o | 10 | o o | x NINGUNA
200032022 onces ‘SORBETE DE CURUBA LecHe w18 7118 x x x NA | na fsec| 9 | 1 | 9 o | x NINGUNA
200032022 cena CARNE ASADA CARNE ASADA 12188 12188 x x| x somn | saac | sxc | o | 10 | o o | x NINGUNA
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS ENLOS SERVICIOS SOCIALES.

Version 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: oo T

pagna:1ce 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ATWENTO EN PROCESO____[GOGCIOoN “ALIMENTO TERMINADO
TEWPERATORA
LAVADO coccion ALIMENTO
TERMINADO) LOR| OLOR | SABOR|ASPECTO|ACEPTABILIDAD]
PESOBRUTO | PESONETO TIEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE
(ddimmz ) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO (gramosfliitros/u | (gramos/litros/uni EN 'OBSERVACIONES
/aaaa) nidad) dad) MINUTO | iyicial | FinaL
si |no| si|wof s s . . .
o o |evaice| Evalie [ Evaide | Evelce
entre2| entie2y [ ente2 | enre2y [ s | no
yio | 10 | ywo [ 10
ENSALDA oE LECHUGA|ENSALDA  DE  LECHUGA . s o 10
2010312022 CcENA N R OHOMEG N AOHOMRRO 4000 GR 4000 GR X X NA | NA |27 | o x NINGUNA
2010312022 CcENA MACARONES EN LECHE MACARONES EN LECHE 3500 GR 3500 GR X x| x somiN | ssa°c [ s210c| 9 9 10 8 x NINGUNA
2010312022 CcENA JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA | JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA| 4000 GR 4000 GR X X NA | NA | 2c | o 1 9 9 x NINGUNA
300312022 DESAYUNO | PICADO DE MANZANA Y MANGO PICADO DE MANZANA Y MANGO 4000 GR 4000 GR X X NA | NA [3ac| o 1 9 9 x NINGUNA
300312022 DESAYUNO | CAFE EN LECHE LECHE 7L1s 7L1s X X x somin | src | ssc | 9 8 9 10 x NINGUNA
300312022 DESAYUNO | EMPAREDADOS DE QUESO QUESO 25K6 25k6 X X x smn | sac | 7ec | 9 bl 9 9 x NINGUNA
3010312022 NUEVES | COLADA DE AVENA LECHE 7L1s 7L1s X X x somin | sac |76c| 9 i 9 9 x NINGUNA
300312022 ALMUERZO |SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO SOPA DE CUCHUCODE TRIGO [ N.A NA X x| x som | src | T2c | 9 1 9 9 x NINGUNA
300312022 ALMUERZO | PECHUGA EN SALSA BBQ PECHUGA 13188 1318s X x| x somiN | s3acc | 728C | 9 10 9 9 x NINGUNA
300312022 ALMUERZO | TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA 4000 GR 4000 GR X X x somi | sLac | 73a0c| 9 9 10 8 x NINGUNA
3010312022 ALMUERZO | YUCA SUDADA YUCA SUDADA 4500 GR 4500 GR X X x oM | sac | sc | 9 i 9 9 x NINGUNA
30/03/2022 ALMUERZO AROZ VERDE |AROZ VERDE 4000 GR 4000 GR X X X S0MIN | 67.1°C | 82.4°C 9 10 9 9 X NINGUNA
30/03/2022 ALMUERZO JUGO DE MORA JUGO DE MORA 4000 GR 4000 GR X X NA NA 36°C 9 8 9 10 X NINGUNA
30/03/2022 CENA CERDO EN SALSA AGRIDULCE PULPA DE CERDO 12LBAS 12 LBAS X X X S0MIN | 64.4°C | 83°C 9 9 9 9 X NINGUNA
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ALoALDAMAYOR Foche: Vo T
L Lol FORMATO PREPARAGION DE AUMENTOS
T Pagre: 1001
'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS OPERADOR: FUMDIR
ATWENTO EN_PROCESO CoCCIoN "ALIMENTO TERMINADO
TEWPERATORA
LAvADO coccion ALMENTO
SERMNADO Lo OLOR | SABOR| ASPECTO|ACEPTABILIDAT]
PESOBRUTO | PESONETO TIEMPO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMERE
(dmmiaaaa) oA E ey AN (gramosiitrostu | (gramos/itrostuni EN OBSERVACIONES
b nidad) dad) MINUTO
st [no| si| no| s | no| s | INCIAL | FNAL
“  |Evalde| Evalte | Evaice | Evace
entre 2| ene 2y | enre2 | enve2y [ s | no
yio | 20 |y | 10
3000312022 CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES 4000 GR 4000 GR x x x soMN | sxC |727°C| 9 bl 9 10 x NINGUNA
3000312022 CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 4000 GR 4000 GR x x| x s0MIN | 65.3°C | B21°C | 9 bl 10 8 x NINGUNA
3000312022 CENA JUGO DE MANDARINA UG DE MANDARINA 4000 GR 4000 GR x x x| na | na | 2c | s Y 9 9 x NINGUNA
3000312022 DESAYUNO | COLADA DE AVENA LECHE 7118 7Ls x x x asMN | sac | 7sac| 9 8 9 10 x NINGUNA
3110312022 DESAYUNO | HUEVOS PERICOS HUEVOS 60 UND 60 UND x x| x s | erc | asc | 9 il 9 9 x NINGUNA
3110312022 NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 7118 7Ls x x x 6oMN | sac | 7eC | 9 Y 9 9 x NINGUNA
3110312022 ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA |NA NA x x| x s0MN | sac | 769°C| 9 Y 9 9 x NINGUNA
3110312022 ALMUERZO  |CARNE SUDADA CARNE DE BOLA 12188 12188 x x| x soMN | src | 72c | 9 Y 9 9 x NINGUNA
3110312022 ALMUERZO | CALABACIN GUISADA GALABACIN GUISADA 5000 GR 4000 GR x x x s0MIN | 63.4°C | 728°C | 9 bl 10 8 x NINGUNA
3110312022 ALMUERZO  |PATACON PATACON 4000 GR 4000 GR x x x s0MIN | 6L3°C | 73100 | 9 10 9 9 x NINGUNA
3110312022 ALMUERZO ~ |CONCHITAS CON MAYONESA CONCHITAS CONMAYONESA 3500 GR 3500 GR x x| x 6oMN | sac | s2c | 9 8 9 10 x NINGUNA
3110312022 ALMUERZO | JUGO DE TOMATE DE ARBOL JUGO DE TOMATE DE ARBOL  [4000 GR 4000 GR x x x| na | na |2ac| s bl 9 9 x NINGUNA
3110312022 ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 7118 7L1s x x x soMN | sac | seC | 9 Y 9 9 x NINGUNA
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Focha: oo T

pagna: 1de 1

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CCENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

COORDINADOR O RESPONSABLE: TECNOLOGO DE ALIMENTOS

OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

ATVENTO EN_PROCESO_ COCCION

"ALIVIENTO TERMINADO

TEMPERATURA

coccion ALMENTO
TERMINADO 1| @en
PESO NETO TIEMPO
FECHA NOMBRE NOMERE
(ddimm/aaaa) DE LA PREPARACION DEL ALMENTO (oramosfircshunt N OBSERVACIONES
dad) MINUTO | iiciat. | FinaL
si|no| si|no| s .
“ o Evalie
nire 2y
10
3110312022 POLLO DORADO POLLO COLOMBINAS 43UND x| x soMN | sxC | 727°C El NINGUNA
ENSALADA DE ESPINACAMANZANA|ENSALADA DE . 10
3110312022 s ESPNACA MANZANA MANGO NA x x| Na | Na | 21c NINGUNA
3110312022 ARROZ CON PEREJIL ARROZ CON PEREJIL 4000 GR x| x s0MN | sac | s2oC 10 NINGUNA
3110312022 JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 4000 GR x x| Na | Na | sac 8 NINGUNA




